
 
 

 
 

 



 

คำนำ 

 

คู่มือปฐมนิเทศนักศึกษาคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ประจำปีการศึกษา 2563 เล่มนี้ จัดทำข้ึนโดยมีวัตถุประสงค์

ให้นักศึกษาใหม่ได้ใช้เป็นคู่มือในการศึกษาข้อมูล รายละเอียด คำแนะนำต่างๆ และถือปฏิบัติตลอดระยะเวลาของการเป็น

นักศึกษา เอกสารเล่มนี้ประกอบไปด้วย ประวัติคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ แผนภูมิการบริหารงาน รายชื่ออาจารย์ 

รายละเอียดของฝ่ายพัฒนานักศึกษาว่าด้วย ข้อบังคับมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี  เครื่องแบบ เครื่องหมาย และ

เครื่องแต่งกายนักศึกษา พ.ศ. 2549 รายละเอียดของฝ่ายวิชาการและวิจัยว่าด้วยเรื่องหลักสูตรของคณะเทคโนโลยีคหกรรม

ศาสตร์ที่ควรทราบและนำไปปฏิบัติ 

คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์หวังเป็นอย่างยิ่งว่า เอกสารเล่มนี้จะเป็นประโยชน์สำหรับนักศึกษาได้นำไปใช้ปฏิบัติ 

แก้ไขปัญหาในเบื้องต้น การตัดสินใจ นำไปสู่การพัฒนาตนเองให้ประสบความสำเร็จทางการศึกษาในที่สุด 
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สาส์นคณบดีคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ กลา่วต้อนรับนักศึกษาใหม่ประจำปีการศึกษา 2563 

 "ชีวิตคือการปรับตัว" ย้อนกลับไปเมื่อปีที่ผ่านมา นักศึกษาเพิ่งสำเร็จการศึกษาจากการ
เรียนช้ันมัธยมศึกษาตอนปลาย ซึ่งตอนนั้นหลายคนคงรู้สึกได้ว่า ชีวิตการเป็นนักเรียนได้จบลงแล้ว 
 แต่ในช่วงเวลาน้ีนักศึกษาได้เข้าเรียนในมหาวิทยาลัย ก็ยังต้องมีการเรียน การสอบ การทำกิจกรรม  
การกีฬาและอื่นๆอีก แต่การเรียนในมหาวิทยาลัยนักศึกษาจำเป็นที่จะต้องบริหารจัดการและดูแล
ตัวเองมากขึ้น ต้องย้ายห้องไปเรียนวิชาต่างๆ ต้องรับผิดชอบการลงทะเบียน รับรู้ข้อมูลข่าวสาร
จากสำนักทะเบียนและมีการเรียนรู้ทางออนไลน ์ซึ่งต้องปรับตัวจากการรับรู้ในสมัยที่เรียนประถม 
และมัธยมในระหว่างที่นักศึกษาได้เรียนวิชาต่างๆ ในหลักสูตร โดยจะได้รับคำแนะนำจากอาจารย์
ผู้สอนและผู้รู้หลายท่าน ซึ่งคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล
ธัญบุรีเป็นหนึ่งในคณะเดียวของประเทศไทยที่อยู่ภายใต้ร่มเงาของคหกรรมศาสตร์ ซึ่งเป็นศาสตร์ที่
เกี่ยวพันกับการดำรงชีวิตของมนุษย์ตั้งแต่เกิดเป็นต้นไป จะเห็นได้ว่าในสถานการณ์ของโลกที่
เปลี่ยนแปลงคหกรรมศาสตร์ก็เพิ่มทวีความสำคัญมากขึ้นเพื่อให้มนุษย์สามารถที่จะดำรงชีวิตอยู่
ต่อไปได ้ชีวิตแห่งการศึกษา "ชีวิตเพิ่งเริ่มต้น" อีกครั้งในฐานะนักศึกษาใหม่ ซึ่งก็ต้องมีการปรับตัว 
ขอกล่าวกับนักศึกษา ทุกคนให้เข้าใจถึงคำว่า "ชีวิตคือการปรับตัว" ปรับตาม ปัจเจกบุคคล สังคม 
สิ่งแวดล้อม เทคโนโลยี นักศึกษาจงระลึกไว้ว่าการปรับตัวที่สำคัญที่สุดคือ ปรับตัวให้ทันกับการ
เรียนรู้ ปรับตัวให้ทันกับความเปลี่ยนแปลง ทั้ง ตนเอง สังคม ประเทศ และบนโลกใบนี ้การปรับตัว
นี้จะช่วยให้นักศึกษาอยู่ในมหาวิทยาลัยให้ได้อย่างเป็นสุขในทุกช่วงจังหวะของชีวิต ขอให้ทุกคนมี
คุณธรรม 6 ประการ คือ ขยัน อดทน ประหยัด เมตตา ชื่อสัตย์ กตัญญู เพื่อปรับใช้ในการศึกษาใน
สถาบันแห่งนี้ สดุท้ายนี้ขอกลา่วต้อนรับนักศึกษาใหม่ประจำปีการศึกษา 2563 ของคณะเทคโนโลยีค
หกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรีสู่บ้านที่อบอวลไปด้วยความอบอุ่นแห่งนี้
ด้วยความยินดียิ่ง 

                    ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.สาคร  ชลสาคร 
         คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
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 ดอกพวงชมพู 
  ดอกไม้ประจ ำคณะเทคโนโลยีคหกรรมศำสตร์ 

 มหำวิทยำลัยเทคโนโลยีรำชมงคลธัญบุรี 
 

                                                                                  ที่มาภาพ :  อาจารยส์าโรจน์  อนนัตอวยพร                                                                                                     
                                                                                              คณะศิลปกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลยัเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 
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 วิสัยทัศน์ มหาวิทยาลยัเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี  

“มหาวิทยาลัยนวัตกรรมที่สร้างคุณค่าสูส่ังคมและประเทศ” 
 

พันธกิจ มหาวิทยาลยัเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 
 

1. ผลิตและพัฒนากำลังคนให้มีความสามารถทางวิชาการ วิชาชีพ คิดสร้างสรรค์และเรียนรู้ตลอดชีวิต 

2. สร้างงานวิจัย สิ ่งประดิษฐ์ งานสร้างสรรค์ และนวัตกรรม สู ่การนำไปใช้ประโยชน์ในภาคอุตสาหกรรม     

สังคม ชุมชน หรือสร้างมูลค่าเชิงพาณิชย์ 

3. ให้บริการวิชาการแก่ชุมชนในพื้นที่เป้าหมายหรือภาคประกอบการเพื่อการพัฒนาอย่างยั่งยืน 

4. ทำนุบำรุงศาสนา ศิลปวัฒนธรรม และอนุรักษ์สิ่งแวดล้อม 

5. บริหารจัดการอย่างมีธรรมาภิบาล เพิ่มประสิทธิภาพและประสทิธิผลด้วยนวัตกรรม เพื่อการพัฒนาอย่าง

ต่อเนื่องและยั่งยืน 

 

วิสัยทัศน์ คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  

“ผลิตนวัตกรคหกรรมศาสตร์ สร้างนวัตกรรม บริการวิชาการ เพิ่มคุณคา่ศิลปวฒันธรรม” 
 

พันธกิจ คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
 

1. ผลิตเเละพัฒนากำลังคนให้มีความสามารถทางวิชาการ วิชาชีพ คิดสร้างสรรค์เละเรียนรู้ตลอดชีวิต 

2. สร้างงานวิจัย สั่งประดิษฐ์ งานสร้างสรรค์ และนวัตกรรมสู่การนำไปใช้ประโยชน์ในภาคอุตสาหกรรม 

สังคม ชุมชน หรือสร้างมูลค่าเชิงพาณิชย์ 

3. ให้บริการวิชาการแก่ชุมชนในพื้นที่เป้าหมายหรือภาคประกอบการ เพื่อการพัฒนาอย่างยั่งยืน 

4. ทำนุบำรุงศาสนา ศิลปวัฒนธรรมและอนุรักษ์สิ่งแวดล้อม 

5. บริหารจัดการอย่างมีธรรมาภิบาล เพิ่มประสิทธิภาพและประสิทธิผล ด้วยนวัตกรรม เพื่อการพัฒนาอย่างยั่งยืน 
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คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
 

“คณะเทคโนโลย ีคหกรรมศาสตร์” ม ีช ื ่อเดิมว ่า “คณะคหกรรมศาสตร์” โดยม ีสถานะเป็น

สถาบันการศึกษาระดับอุดมศึกษา  ซึ่งเป็นหน่วยงานในสังกัดมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี  

“คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์” จัดการศึกษาสายวิชาชีพคหกรรมศาสตร์ หลักสูตรคหกรรมศาสตร-

บัณฑิต (คศ.บ.) มีวัตถุประสงค์เพื่อที่จะผลิตบุคลากรที่มีความรู้ ความสามารถ และมีทักษะในวิชาชีพ ประกอบ

อาชีพได้ตรงตามความต้องการของตลาดแรงงาน มีเจตคติที่ดีต่อวิชาชีพ มีคุณลักษณะอันพึงประสงค์ของสถาน

ประกอบการ กล่าวคือ มีคุณธรรม จริยธรรม ประพฤติตนเป็นแบบอย่างที่ดีแก่ครอบครัว ชุมชน และสังคม ตลอด

ระยะเวลาที่ผ่านมาได้มีการขยายโอกาสทางการศึกษา และพัฒนาหลักสูตรให้สอดคล้องกับสภาพสังคม เศรษฐกิจ 

และความก้าวหน้าของวิทยาการโดยลำดับ 
 

“มาตรฐานบัณทิตท่ีพึงประสงค์ ของคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์”  

1. ความรู้ 

1.1 มีความรู้ทางด้านวิชาชีพ 

1.2 สามารถนำไปประยุกต์ใช้ในการทำกิจกรรม 

2. คุณธรรมจริยธรรม 

2.1 มีความช่ือสัตย์ 

2.2 มีน้ำใจ 

2.3 จิตอาสา 

2.4 ความรับผิดชอบ 

3 ทักษะทางปัญญา 

3.1นำความรู้ไปสู่การทำกิจกรรมเพื่อให้เกิดความสำเร็จ 

3.2 มีการคิดวิเคราะห์วางแผนการทำงาน 

4 ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ 

4.1 มีความรับผิดชอบในงานตนเองและส่วนรวม 

4.2 มีการทำงานเป็นทีม 

5. ทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสารและการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

5.1 มีความสามารถในการนำเสนองาน 

5.2 การใช้ภาษาในการทำงานให้เกิดประสิทธิภาพ 
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คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ จัดการเรียนการสอนระดับปริญญาตรี และระดับปริญญาโท 

“หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต” มี 3 หลักสูตร ดังนี้ 

▪ หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาการออกแบบแฟช่ันและนวัตกรรมเครื่องแต่งกาย  

▪ หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ  

▪ หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาศิลปประดิษฐ์ในงานคหกรรมศาสตร์  
 

“หลักสูตรศึกษาศาสตรบัณฑิต” มี 1 หลักสูตร (4 ปี) ดังนี ้

▪ หลักสูตรศึกษาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาการศึกษาปฐมวัย  
 

“หลักสูตรคหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต” มี 1 หลักสูตร ดังนี ้

▪ หลักสูตรคหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  
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ทำเนียบผู้บริหารคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 

ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.สาคร ชลสาคร 
คณบดีคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 

ดร.ชนากานต์  เรืองณรงค ์
รองคณบดีฝ่ายวิจัยพัฒนาและบริการวิชาการ 

อาจารย์ณัฐชรัฐ  แพกุล 
รองคณบดีฝา่ยพัฒนานักศึกษา 

 

ดร.รัฐ  ชมภูพาน 
รองคณบดีฝา่ยวิชาการ 

 

ผศ.วินัย  ตาระเวช 

รองคณบดีฝา่ยบรหิารและวางแผน 

ดร.ณัฐวัฒน์  จตุพัฒน์วโรดม 
ผู้ช่วยคณบดี 

ฝ่ายวิเทศน์สัมพันธ์และ
จัดการระบบ 

 

อาจารย์อรอุมา  คำแดง 
ผู้ช่วยคณบดี 

ฝ่ายพัฒนาสิทธิประโยชน์ 
และจัดหารายได ้

 

ผศ.วิจิตร  สนหอม 
ผู้ช่วยคณบดี 

ฝ่ายศิลปวัฒนธรรม 

 

ดร.ประดิษฐา  ภาษาประเทศ 
ผู้ช่วยคณบดี 

ฝ่ายประชาสัมพันธ์ งานแนะแนว
การศึกษาและสวัสดิการ 

 

ดร.ชนากานต์  เรืองณรงค ์
หัวหน้าสาขาวิชาสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม 

ผศ.อภิญญา  พุกสุขสกุล 
หัวหน้าสาขาวิชาอาหารและโภชนาการ 

ผศ.พัฒน์นรี  จันทราภิรมย์ 
หัวหน้าสาขาวิชาคหกรรมศาสตร ์

อาจารย์ณัฐพงษ์ ปัญญาธิคุณ 
ผู้ช่วยคณบดี 

ฝ่ายการจัดการระบบและ

เทคโนโลยีสารสนเทศ 
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รายนามคณบดีคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
 

   

  พ.ศ. 2518 – 2527 ศาสตราจารย์ ดร.อมรรัตน์        เจริญชัย 

  พ.ศ. 2527 – 2531 รองศาสตราจารย์นวลแข          ปาลิวนิช 

  พ.ศ. 2531 – 2533 รองศาสตราจารย์วิมล              พัฒนพิชัย 

  พ.ศ. 2533 – 2539 รองศาสตราจารย์ดวงสุดา         เตโชติรส 

  พ.ศ. 2539 – 2540 อาจารยส์ายสุนย์ี                    มานะกุล 

  พ.ศ. 2540 – 2541 ศาสตราจารย์ ดร.อมรรัตน์         เจริญชัย 

  พ.ศ. 2541 – 2544 ผู้ช่วยศาสตราจารย์จันทนา        ถิระวัฒน์ 

  พ.ศ. 2544 – 2547 ผู้ช่วยศาสตราจารย์มณี             เลิศปัญญานุช 

  พ.ศ. 2547 – 2548 ผู้ช่วยศาสตราจารย์จันทนา        ถิระวัฒน์ 

  พ.ศ. 2548 – 2550 อาจารยจ์ีรวัฒน์                     เหรียญอารีย ์

  พ.ศ. 2550 – 2554 ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.เจริญ     เจริญชัย 

  พ.ศ. 2554 – 2555 ผู้ช่วยศาสตราจารย์ปรานี          พรรณวิเชียร 

  พ.ศ. 2555 – 2562 อาจารยจ์ีรวัฒน์                     เหรียญอารีย์ 

  พ.ศ. 2562 – ปัจจุบัน ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.สาคร     ชลสาคร 
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              คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 
สถานที่ตั้ง 39/1 หมู่ 1 ถนนรังสิต – นครนายก ตำบลคลองหก อำเภอคลองหลวง 

จังหวัดปทุมธานี รหัสไปรษณีย์  12110 
หมายเลขโทรศัพท์ 02-549-3161  หมายเลขโทรสาร 02-577-2358 

รายนามกรรมการบริหาร  คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
 

 

ชื่อ - สกุล ตำแหน่ง ท่ีทำงาน มือถือ 
ผศ.ดร.สาคร       ชลสาคร คณบดีคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 02-549-3161 086-618-4639 

 
 
 

ผศ.วินัย           ตาระเวช รองคณบดีฝ่ายบริหารและวางแผน 02-549-3160 092-279-8441 
 

ดร.รัฐ           ชมภูพาน รองคณบดีฝ่ายวิชาการ 02-549-3157 081-878-1873 

อาจารย์ณัฐชรัฐ        แพกุล รองคณบดีฝ่ายพัฒนานักศึกษา 02-549-3134 089-252-1300 

ดร.ชนากานต์ เรืองณรงค์ รองคณบดีฝ่ายวิจัย พัฒนา  
และบริการวิชาการ 

02-549-3158 099-293-5365 

อาจารย์อรพินท์       สุขยศ หัวหน้าสำนักงานคณบดี 02-549-3150 086-992-9506 
 

ผศ.วิจิตร                สนหอม ผู้ช่วยคณบดี ฝ่ายศิลปวัฒนธรรม 
 

02-549-3156 
 

087-027-5889 

อาจารย์อรอุมา        คำแดง   ผู้ช่วยคณบดี ฝ่ายพัฒนาสิทธิประโยชน์ 
และหารายได้ 

02-549-3134 089-929-5351 

ดร.ณัฐวัฒน์ จตุพัฒน์วโรดม ผู้ช่วยคณบดี ฝ่ายวิเทศน์สัมพันธ์ 
และจัดการระบบ 

02-549-3179 090-983-9283 

ดร.ประดิษฐา ภาษาประเทศ ผู้ช่วยคณบดี ฝ่ายประชาสัมพันธ์  
งานแนะแนวการศึกษา และสวัสดิการ 

02-549-3180 086-788-0830 

อาจารย์ณัฐพงษ์ ปัญญาธิคุณ ผู้ช่วยคณบดี ฝ่ายการจัดการระบบ 
และเทคโนโลยีสารสนเทศ 

- 085-067-6769 

ดร.ชนากานต์                เรืองณรงค์ หัวหน้าสาขาวิชาสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม 02-549-3161 099-293-5365 

ผศ.อภิญญา         พุกสุขสกุล หัวหน้าสาขาวิชาอาหารและโภชนาการ 02-549-3132 081-363-0554 

ผศ.พัฒน์นรี         จันทราภิรมย์ หัวหน้าสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 02-549-3176 096-395-1446 
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ศูนย์คหกรรมศาสตร์ช่อพวงชมพู 
ชื่อ – สกุล ตำแหน่ง ท่ีทำงาน มือถือ 

ผศ.อภิญญา         พุกสุขสกุล หัวหน้าศูนย์คหกรรมศาสตร์ช่อพวงชมพู 02-549-3132 081-363-0554 

สำนักบัณฑิตศึกษา 
ชื่อ – สกุล ตำแหน่ง ท่ีทำงาน มือถือ 

อาจารย์โสภิดา         วิศาลศักดิ์กุล หัวหน้าสำนักบัณฑิตศึกษา 02-549-3178 089-584-7952 

ฝ่ายบริหารและวางแผน 
ชื่อ – สกุล ตำแหน่ง ท่ีทำงาน มือถือ 

ผศ.วินัย           ตาระเวช รองคณบดีฝ่ายบริหารและวางแผน 02-549-3160 092-279-8441 
 

นางดวงใจ  
 

บุตรขำ 
 

หัวหน้าฝ่ายบริหารงานทั่วไป 02-549-3163 
 

084-071-3162 

นางสาวอรญา ศรีอาษา งานสารบรรณ 02-549-3161 086-387-3045 
 

นางนุชนาฏ          จันทรา งานบุคลากร 02-549-3154 096-880-4641 
 

นางสาววนาพร ฤกษ์จำรัส งานการเงิน บัญชี 02-549-3152 
 

089-488-7399 
 

นางวัลวิกาล์ ไพศาลศรี งานพัสดุ 02-549-3163 
 

089-410-4732 

นางสิริเพ็ญ คตน่วม 
 

งานเอกสารการพิมพ์ 
 

02-549-3162 095-048-5897 

นางสาวณฐอร กรีฬา 
 

งานแผนและงบประมาณ 02-549-3154 085-599-1635 
 

อาจารย์อภิเดช พงษ์ประจักษ์ งานบริหารความเสี่ยง - 064-615-5996 

นายจรัญ 
 

คุ้มครองพันธ์ งานอาคารสถานที่ 02-549-3154 
 

089-770-1689 

 

นายเกริก  ศรีเสาวลักษณ์            งานยานพาหนะ 02-549-3154 
 

085-935-5885 
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ฝ่ายวิชาการ 
ชื่อ – สกุล ตำแหน่ง ท่ีทำงาน มือถือ 

ดร.รัฐ           ชมภูพาน รองคณบดีฝ่ายวิชาการ 02-549-3157 081-878-1873 

นางสาวรุ่งรวิน 
 

แก่นทอง 
 

หัวหน้าฝ่ายวิชาการ 
งานทะเบียนและบริการนักศึกษาแบบเบ็ดเสร็จ 

02-549-3159 
 

086-575-2396 
 

นางศิริพร         เจริญศรีวิริยะกุล งานสหกิจศึกษา ฝึกงาน และงานจัดการองค์
ความรู้ 

02-549-3156 089-496-3767 
 

นางสาวศิริญญา ทองพูล งานพัฒนาหลักสูตรและส่งเสริมคุณภาพ
การศึกษา 

02-549-3158 063-459-4429 
 

นายพร้อมพงศ์ ทองจำเริญ งานวิทยบริการและเทคโนโลยีสารสนเทศ 02-549-3170 086-379-0929 
 

     

ฝ่ายพัฒนานักศึกษา 
ชื่อ - สกุล ตำแหน่ง ท่ีทำงาน มือถือ 

 

อาจารย์ณัฐชรัฐ 
 

แพกุล 
 

รองคณบดีฝ่ายพัฒนานักศึกษา 
 

02-549-3134 
 

089-252-1300 
 

นางฐิตาภรณ์    มีเชาว์ หัวหน้าฝ่ายพัฒนานักศึกษา 02-549-3156 081-644-1546 

อาจารย์พรศิริ      แสนตุ้ม งานกิจกรรมนักศึกษา 02-549-3176 081-758-8139 

อาจารย์กฤติน ชุมแก้ว งานกีฬาและนันทนาการ - 088-790-6638 
 
 

ผศ.จุฬาภรณ์         ศรีเมืองไหม งานวินัย จริยธรรม และงานจิตอาสา - 087-098-7835 

      

ฝ่ายวิจัยพัฒนาและบริการวิชาการ 
ชื่อ - สกุล ตำแหน่ง ท่ีทำงาน มือถือ 

ดร.ชนากานต์ เรืองณรงค์ รองคณบดีฝ่ายวิจัยพัฒนาและบริการวิชาการ 02-549-3158 099-293-5365 

นางสาวโสภาพรรณ 
 

 ซอหะซัน หัวหน้าฝ่ายวิจัยพัฒนาและบริการวิชาการ 02-549-3161 086-387-3045 
 

ดร.ปพนพัชร์ ภัทรฐิติวัสส์ งานวิจัย 02-549-3134 081-387-5943 
 

ผศ.ดร.ชมภู่ ยิ้มโต งานพัฒนา 02-549-3133 084-098-7909 

อาจารย์ไชยสิทธ์ิ พันธ์ุฟูจินดา งานบริการวิชาการ - 091-887-2587 
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สาขาวิชาสิ่งทอและเคร่ืองนุ่งห่ม 

ชื่อ – สกุล ตำแหน่ง ท่ีทำงาน มือถือ 
ผศ.ดร.สาคร            ชลสาคร คณบดีคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 02-549-3161 086-618-4639 

ดร.ชนากานต์ เรืองณรงค์ 
 

หัวหน้าสาขาวิชาสิ่งทอและเครื่องนุ่งห่ม 02-549-3158 
 

099-293-5365 
 

ผศ.ดร.อ้อยทิพย์ 
 

ผู้พัฒน์ 
 

ผู้ช่วยศาสตราจารย์ - 086-8979464 

ผศ.อุไรวรรณ     คำสิงหา ผู้ช่วยศาสตราจารย์ 02-549-3164 086-909-8462 
 

ผศ.กรณัท     สุขสวัสดิ์ ผู้ช่วยศาสตราจารย์ 02-549-3179 085-675-4415 
 

อาจารย์วราภรณ์      บันเล็งลอย อาจารย์ 02-549-3179 086-771-2535 
 

ดร.กิติยาพรรณ     โพธ์ิล่าม อาจารย์ 02-549-3179 086-323-9459 

อาจารย์ศุภนิชา 
 

ศรีวรเดชไพศาล 
 

อาจารย์ 
 

02-549-3179 062-351-6396 
 

อาจารย์ณัฐพงษ์ 
 

ปัญญาธิคุณ 
 

อาจารย์ - 085-067-6769 

ดร.ณัฐวัฒน์ 
 

จตุพัฒน์วโรดม 
 

อาจารย์ 02-549-3179 090-983-9283 

นางสาวโสภาพรรณ 
 

ซอหะซัน 
 

นักวิชาการศึกษา 02-549-3158 089-211-0309 

นางสาวกัญญารัตน์ 
 

เสนาดี 
 

นักวิชาการศึกษา 02-549-3177 098-396-3665 

นางสาวไพรินทร์ 
 

เที่ยงผดุง 
 

นักวิชาการศึกษา 02-549-3177 098-298-6494 

นางสาวพรนภา บุญยะพัน นักวิชาการศึกษา - 080-218-8365 

นางสาวศิริวิมล 
 

วรรณขันธ์ 
 

เจ้าหน้าที่บริหารงานทั่วไป 02-549-3177 084-428-6204 
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สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ 

ชื่อ – สกุล ตำแหน่ง ท่ีทำงาน มือถือ 
ผศ.อภิญญา        พุกสุขสกุล หัวหน้าสาขาวิชาอาหารและโภชนาการ 02-549-3132 081-363-0554 

 

ผศ.สุชาดา               งามประภาวัฒน์ ผู้ช่วยศาสตราจารย์ 02-549-3133 091-094-7196 
 

ผศ.ดร.เลอลักษณ์     เสถียรรัตน์ ผู้ช่วยศาสตราจารย์ 02-549-3133 087-518-1144 
 

ผศ.อาภัสรา   
  

กวีวังโส ผู้ช่วยศาสตราจารย์ 02-549-3166 086-019-6365 
 

ผศ.อุจิตชญา  จิตรวิมล ผู้ช่วยศาสตราจารย์ 02-549-3132 089-519-2332 
 

ผศ.พงษ์ศักดิ์          ทรงพระนาม ผู้ช่วยศาสตราจารย์ 02-549-3166 
 

089-600-0993 
 

ผศ.มาริน  สาลี ผู้ช่วยศาสตราจารย์ 02-549-3166 084-094-8222 
 

ผศ.ดร.อรวัลภ์               อุปภัมภานนท์ ผู้ช่วยศาสตราจารย์ 02-549-3188 081-697-3836 

ผศ.ดร.ชมภู่                 ยิ้มโต ผู้ช่วยศาสตราจารย์ 02-549-3133 
 

084-098-7909 
 

อาจารย์เกรียงศักดิ์    สิงห์แก้ว อาจารย์ 02-549-3131 081-686-2422 
 

อาจารย์อรุณวรรณ     อรรรถธรรม อาจารย์ 02-549-3166 089-445-4143 
 

อาจารย์พรพาชื่น      ชูเชิด อาจารย์ 02-549-3134 095-797-5858 
 

อาจารย์รัตนาภรณ์ มะโนกิจ 
 

อาจารย์ 02-549-3133 063-645-2946 

อาจารย์อรอุมา     คำแดง อาจารย์ 02-549-3134 089-929-5351 

อาจารย์อรวรรณ              พึ่งคำ อาจารย์ 02-549-3134 093-232-6254 
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สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ (ต่อ) 

ชื่อ – สกุล ตำแหน่ง ท่ีทำงาน มือถือ 
อาจารย์กฤติน               ชุมแก้ว อาจารย์ 02-549-3166 088-790-6638 

 
 

อาจารย์ไชยสิทธ์ิ 
      

พันธ์ุฟูจินดา อาจารย์ 02-549-3166 091-887-2587 
 

อาจารย์ณัฐชรัฐ     แพกุล อาจารย์ 02-549-3134 089-252-1300 
 

ดร.ปพนพัชร์   
  

ภัทรฐิติวัสส์ อาจารย์ 02-549-3134 081-387-5943 
 

อาจารย์ธีรภาพ      
  

ปานคล้าย อาจารย์ 02-549-3133 084-627-0901 
 

อาจารย์อภิเดช พงษ์ประจักษ์ อาจารย์ - 064-615-5996 

นายอาทิตย์พงษ์  ศรีภาพงษ์ นักวิชาการศึกษา 02-549-3168 098-251-4149 
 

นางสาวฉัตรชนก        กิจทวี นักวิชาการศึกษา 02-549-3134 063-242-1645 
 

นายภัทเฑกรัตตา โทนุสิน นักวิชาการศึกษา 02-549-3168 080-301-5340 
 

นางสาวอนุรัตน์                 จันทร์แจ้ง นักวิชาการศึกษา 02-549-3131 088-795-5614 
 

นายฤทธิเดช 
 

เรืองวิเศษ 
 

นักวิชาการศึกษา - 098-268-9523 
 

นางสาวรินทร์ลภัส เชาวน์ธนกิจ นักวิชาการศึกษา - 092-564-1324 
 

นายทัศน์พล    ปานิเสน เจ้าหน้าที่บริหารงานทั่วไป 02-549-3168 062-8299259 
 

นางสาวณัฐกานต์     พรรณรัตน์ เจ้าหน้าที่บริหารงานทั่วไป 02-549-3168 092-658-8319 
 

นายนริศ แสงสีทอง เจ้าพนักงานห้องปฏิบัติการ - 080-523-7586 

     

 

 



~ 16 ~ 
 

 

สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

ชื่อ – สกุล ตำแหน่ง ท่ีทำงาน มือถือ 
ผศ.พัฒน์นรี จันทราภิรมย์ หัวหน้าสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 02-549-3176 

 
096-395-1446 

ผศ.วิสิฎฐ์ศรี ตังครโยธิน ผู้ช่วยศาสตราจารย์ 02-549-3185 086-790-4747 
 

ผศ.เสริมศรี     สงเนียม ผู้ช่วยศาสตราจารย์ 02-549-3176 080-590-5540 
 

ผศ.วินัย ตาระเวช ผู้ช่วยศาสตราจารย์ 02-549-3160 092-279-8441 

ผศ.วิจิตร               สนหอม ผู้ช่วยศาสตราจารย์ 02-549-3156 087-027-5889 
 

ผศ.จุฬาภรณ์ 
 

ศรีเมืองไหม 
 

ผู้ช่วยศาสตราจารย์ - 087-098-7835 
 

ดร.สุภา     จุฬคุปต์ อาจารย์ - 081-441-5506 
 

ดร.ประดิษฐา        ภาษาประเทศ อาจารย์ 02-549-3180 086-788-0830 
 

ดร.กิตติมา  บุญยศ อาจารย์ 02-549-3180 084-682-6446 

อาจารย์อรพินท์  สุขยศ อาจารย์ 02-549-3150 086-992-9506 
 

อาจารย์วราภรณ์   ตรีมงคล อาจารย์ 02-549-3176 087-588-5402 
 

ดร.รัฐ 
 

ชมภูพาน 
 

อาจารย์ 
 

02-549-3157 081-878-1873 
 

อาจารย์พรศิริ 
 

แสนตุ้ม 
 

อาจารย์ 
 

02-549-3176 081-758-8139 

อาจารย์โสภิดา วิศาลศักดิ์กุล อาจารย์ 02-549-3178 089-584-7952 
 

นางสาววรรณภา อาบสุวรรณ นักวิชาการศึกษา - 098-269-8936 
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โรงเรียนสาธิตอนุบาลราชมงคล 

ชื่อ – สกุล ตำแหน่ง ท่ีทำงาน มือถือ 
 

อาจารย์พรศิริ      
 

แสนตุ้ม 
 

ผู้จัดการโรงเรียนสาธิตอนุบาลราชมงคล 
 

02-549-3176 
 

081-758-8139 
 

ผศ.พัฒน์นรี  จันทราภิรมย์ ผู้ช่วยผู้จัดการโรงเรียนสาธิตอนุบาลราชมงคล  02-549-3176 
 

096-395-1446 
 

นางสาวสุภาวิณี      ลายบัว ปฏิบัติหน้าที่ธุรการโรงเรียนสาธิต            
อนุบาลราชมงคล 

02-549-3176 065-508-1572 
 

นางสาวคุนัญญา      ขำถวิล  อาจารย์ประจำ  (ร.ร.สาธิตฯ) 02-549-3176 087-572-2076 
 

นางสาวจันทร์ฉาย กุฎศรี อาจารย์ประจำ  (ร.ร.สาธิตฯ) 02-549-3176 084-124-5845 
 

นางอรทัย         ปวิธมณฑล อาจารย์ประจำ (ร.ร.สาธิตฯ) 02-549-3176 085-357-2289 
 

นางสาวผุสชา 
 

วัดจินดา 
 

อาจารย์ประจำ (ร.ร.สาธิตฯ) 
 

02-549-3176 092-065-7714 
 

นางสาวกรทิพย์  
 

ล่องลอยเลิศ 
 

อาจารย์ประจำ (ร.ร.สาธิตฯ) 
 

02-549-3176 085-962-2831 
 

นางสาวอรอนงค์ 
 

อารีย์ อาจารย์ประจำ (ร.ร.สาธิตฯ) 02-549-3176 085-515-6105 
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แผนภูมิแสดงข้ันตอนการพัฒนาคุณภาพบัณฑิตตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิฯ 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

พระราชบัญญัติการศึกษาแห่งชาติ พ.ศ. 2542 
และแก้ไขเพิ่มเติม พ.ศ. 2545 

 
มาตรฐานการศึกษาของชาติ 

มาตรฐานการอุดมศึกษา 

ด้านคุณภาพบัณฑิต 
ด้านการบริหารจัดการ 

การอุดมศึกษา 
ด้านการสร้างและพัฒนาสังคม 

ฐานความรู้และสังคมแห่งการเรียนรู้ 
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ห้องสมุดคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
 

สถานท่ีตั้ง  อาคาร 3 ช้ัน 2 คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
   มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 
ทรัพยากรสารนิเทศ หนังสอืภาษาไทย - ภาษาต่างประเทศ วารสารภาษาไทย - ภาษาต่างประเทศ 

หนังสือพิมพ์ วารสารล่วงเวลา แผนงานพเิศษของนักศึกษา  
การจัดหมวดหมู่หนังสือ ใช้ระบบการจัดหมวดหมู่ของรัฐสภาอเมริกัน (ระบบ L.C.) 
 
    เลขเรียกหนังสือ Call Number 
 
    ป 393 เลขประจำตัวผู้แต่ง จ อักษรย่อตัวแรกของช่ือหนังสือ 
     

ปีพิมพ์ 
 
การบริการ  -  ยืม – คืน หนังสือ, วารสาร 

-  ตอบคำถามและช่วยการค้นคว้า 
-  แนะนำสืบค้นฐานข้อมูลภายในและภายนอกห้องสมุด 
-  แนะนำตรวจสอบข้อมลูการยมืด้วยตนเอง 
-  แนะนำการจองหนงัสือกรณีทีห่นังสือถูกยมื 

เวลาเปิดทำการ  จันทร์ - ศุกร ์ เวลา 08.30 - 17.00 น. 
 

 
ข้อปฏิบัติในการใช้ห้องสมุด 

1. ก่อนเข้าห้องสมุดต้องนำกระเป๋า ถุงย่าม แฟ้ม หนงัสอื เอกสารส่วนตัวอื่นๆ ไว้ในที่ๆ ห้องสมุดจัดให้ 
2. ไม่นำอาหาร เครื่องดื่ม ของขบเค้ียวเข้ามารับประทานในห้องสมุด 
3. ไม่ส่งเสียงหรือกระทำการใดๆ ใหเ้ป็นทีร่บกวนผู้อื่น 
4. เมื่อใช้เก้าอี้แล้วควรเลื่อนเก็บเข้าที่ใหเ้รียบร้อย และอย่าใหเ้สียงดัง 
5. วารสารอ่านเสรจ็แล้วนำเกบ็ไว้ที่เดิม 
6. หนังสือทั่วไปอ่านแล้วให้นำมาวางไว้ในที่ที่กำหนด 
7. ถ้าพบหนังสือชำรุดหรอืถูกตัดฉีกควรแจ้งบรรณารกัษ์หรอืเจา้หน้าที่ใหท้ราบทันที 
8. การตัดฉีก ทำลายหนังสือและสิง่พิมพอ์ื่นๆ ของห้องสมุด ถือว่าทำลายทรพัย์สินของคณะฯผู้กระทำต้อง 
 ได้รับการพิจารณาลงโทษตามกฎหมาย 
9. ห้ามนำหนงัสอื/สื่ออื่นๆ ออกจากบริเวณหอ้งสมุดโดยมิได้ยืมตามระเบียบ ผูฝ้่าฝืนจะต้องไดร้ับการ 

พิจารณาลงโทษตามกฎหมาย 
 

 

BF 
635 

 

ป 393 จ 
 

2555 
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การสมัครสมาชิกห้องสมุด 

1. แสดงบัตรประจำตัวนักศึกษา/บัตรประชาชน 

2. กรอกข้อมูลส่วนตัวในแบบฟอร์มขอสมัครเป็นสมาชิกห้องสมุด 

3. บันทึกภาพโดยเจ้าหน้าที่หอ้งสมุด 
 

การยืม - คืน 

1. นักศึกษายืมหนังสือในครอบครองได้ 10 เล่ม นาน 10 วัน (ห้ามยืมหนังสือซ้ำกันเกิน 2 เลม่) 

2. นักศึกษาฝึกงาน/สหกิจศึกษา ยืมหนังสือทั่วไปได้ครั้งละไมเ่กิน 5 เล่ม นาน 15 วัน 

3. แสดงบัตรนักศึกษา หรือบัตรประชาชน ต่อเจ้าหน้าที่ห้องสมุดทุกครัง้ที่ยืม ห้ามใช้บัตรผู้อื่น 

4. สัปดาหส์ุดท้ายก่อนสอบปลายภาค จะงดให้ยืมก่อนสอบปลายภาค 7 วัน เจ้าหน้าที่จะติดประกาศให้ทราบ

ล่วงหน้ากอ่นงดยืม (ถ้าไม่คืนจะสง่ช่ือที่แผนกทะเบียนเพื่อระงับผลการศึกษาในภาคการศึกษาน้ัน) 

5. นักศึกษาควรตรวจสภาพหนังสือก่อนยมื หากพบหนงัสอืชำรุดหรือถูกทำลายให้แจง้หน้าที่ทราบเพื่อดำเนินการ

แก้ไขก่อนยืม มิฉะนั้นถือว่าผู้ยืมเป็นผู้ทำและต้องรับผิดชอบ 

6. การปรับและลงโทษ 

6.1 คืนหนังสอืเกินกำหนดวันทีส่่งไมเ่กิน 2 ครั้งต่อภาคการศึกษา มิฉะนั้นจะตัดสทิธ์ิการยืมในภาค

การศึกษาน้ันๆ 

6.2 ค้างส่งเกิน 15 วัน จะประกาศให้ทราบทีป่้ายประกาศหอ้งสมุดและป้ายคณะฯ ทุกแห่ง 

6.3 ค้างส่งเกิน 30 วัน ออกใบทวงไปยังอาจารยท์ี่ปรึกษา เพื่อดำเนินการต่อไป 

6.4 กรณีทำหนงัสอืของห้องสมุดชำรุด ต้องรับผิดชอบซื้อหนงัสอืใหม่มาคืน หรือชำระเงินสดเท่ากับราคา

หนังสือเล่มนั้น 

6.5 กรณีทำหนงัสอืห้องสมุดหายต้องแจง้เจ้าหน้าทีท่ันที ห้องสมดุจะใหเ้วลาในการค้นหาหนงัสือ ภายใน

ระยะเวลา 7 วัน ถ้าไม่พบต้องปฏิบัติเช่นเดียวกบัข้อ 6.4 
 

         เทคนิคการสืบค้นสารสนเทศ 

1. การสืบค้น (Searching) 

2. การคัดกรองผลการสบืค้น (Refining your search results) 

3. การวิเคราะห์ผลการสบืค้น (Analyzing your search results) 

4. การจัดการผลการสบืค้น (Managing your search results) 
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1. การสบืค้น (Searching) 

1.1 การเตรียมคีย์เวิร์ด (Preparing your keywords) 

  ควรจะเป็นคำนาม (Noun) 

  คำพ้องความหมาย คำเหมือนคำคล้าย (Synonym) เช่น hypertension กบัhigh blood 

pressure หรือ woman female lady girl เป็นต้น 

ตัวอย่างการเตรียมคีย์เวิร์ด เพ่ือคัดเลือกวรรณกรรมท่ีเป็นงานวิจัยหลายประเภท 

เรื่องท่ีต้องการสืบค้น คือ  

การบำบัดหรือจัดการอาการปวดหลังส่วนล่างแบบเฉียบพลันหรือเรื้อรัง 

อาการปวดแบบเฉียบพลัน acute pain        

อาการปวดแบบเรือ้รงั chronic pain 

หลัง Back        หลังส่วนล่าง low back       การจัดการ Management 

1.2. การใช้เครื่องหมายช่วยในการสืบคน้ (Wildcards) 

 ละตัวอักษรตัง้แต่ 0 ตัวอักษรเป็นต้นไป 

ตัวอย่างเช่น manag* จะค้นหา manage manages manager management 

? แทนที่ตัวอกัษรเพียงตัวเดียวเท่านั้น 

ตัวอย่างเช่น women จะค้นหา woman women หรือ fib?? จะค้นหา fiber fibre 

“…..” ค้น ตรงตามตัวทีพ่ิมพ ์

ตัวอย่างเช่น “lung cancer” “stingless bee” “hard of hearing” เป็นต้น 

(…….)  จัดลำดับการสบืค้นก่อนหลงั 

ตัวอย่างเช่น rabies AND (dog OR cat) 

1.3. การสร้างเง่ือนไขเพ่ือการสบืค้นโดยใช้ตัวเชื่อม (Operators) 

• AND ค้นหาทกุคำ    ตัวอย่าง insulin AND diabetes ทัง้ insulin และ diabetes ตอ้งพบอยู่

ในบทความเดียวกัน 

• OR ค้นหาอย่างน้อยหนึ่งคำ    ตัวอย่าง heart OR cardiacheart หรอื cardiac คำใดคำหนึ่ง

ต้องปรากฏอยูใ่นบทความ 

• NOT ปฏิเสธ  การค้นหาคำนี ้ rabies NOT dogs  rabies ซึ่งเป็นคำแรกต้องปรากฏในบทความ 

แต่คำที่สองคือ dogs ต้องไมป่รากฏอยู่ในบทความ 
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แผนกสารสนเทศ 
 

สถานท่ีตั้ง   ห้องสมุด คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  (อาคาร 3 ช้ัน 2) 

   มหาวิทยาลัยเทคโนโลยรีาชมงคลธัญบุรี 
 

เวลาเปิดทำการ  จันทร์ - ศุกร์  เวลา 08.30 - 16.30 น 
 

ผู้มีสิทธิ์ในการใช้ห้องสารสนเทศ 

- อาจารย์ ข้าราชการ เจ้าหน้าที่คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 

- อาจารย์พเิศษ 

- นักศึกษาคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร ์
 

ข้อปฏิบัติในการใช้ห้องสารสนเทศ 

1. ห้ามนักศึกษานำอาหาร เครือ่งดื่ม ของขบเค้ียว เข้าไปรบัประทานในห้องสารสนเทศ 

2. ห้ามทำการเคลื่อนย้ายอปุกรณ์ทกุชนิดในห้องสารสนเทศ 
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การดำเนินงานของฝ่ายพัฒนานักศึกษา 
หน้าที่และความรับผิดชอบของฝ่ายพัฒนานักศึกษา 

1. ควบคุม ดูแลการปฏิบัติงานของบุคลากร ในส่วนที่เกี่ยวข้องกับฝ่ายพัฒนานักศึกษา 
2. จัดระบบและปรับปรุงงานต่างๆ ให้เหมาะสมและมีประสิทธิภาพ 
3. เสนอแนะเกี่ยวกับการให้คุณ ให้โทษ แก่บุคลากร ในส่วนที่เกี่ยวข้อง 
4. ให้ความร่วมมือ และประสานงานกับฝ่ายอื่นๆ 
5. รับผิดชอบงานด้านกิจกรรมนักศึกษา ตลอดจนควบคุม ดูแล ปฏิบัติงานให้เป็นไปตามเป้าหมาย 
6. รวบรวมการจัดทำงบประมาณ ในส่วนที่เกี่ยวข้อง 
7. สรุปผลการปฏิบัติงาน พร้อมทั้งปัญหาและอุปสรรค ตลอดจนข้อเสนอแนะในส่วนงานที่เกี่ยวข้องต่อคณบด ี
8. ปฏิบัติงาน ตามที่ได้รับมอบหมายจากคณบดี 
งานพัฒนานักศึกษา มุ่งอำนวยความสุขให้แก่นักศึกษาทั้งทางร่างกายและจิตใจ ให้เป็นผู้มีสุขภาพ

พลานามัยดี มีอารมณ์หนักแน่น มั่นคง และสุขภาพจิตดี 

การเสริมสร้างสุขภาพ 
1. สวัสดิการด้านสุขภาพ กองพัฒนานักศึกษา มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี จัดให้มีบริการ

ห้องพยาบาล ดูแลความเจ็บป่วยทางร่างกายของนักศึกษา จัดให้มีแพทย์ประจำเพิ่มให้คำแนะนำตรวจรักษา ในเวลา 
13.00 - 15.00 น. ของวันจันทร์ - ศุกร์ เปิดบริการเวลา 08.30 - 16.30 น. วันเสาร์ - อาทิตย์ เปิดบริการเวลา 09.00 - 15.00 น. 
และถ้าเจ็บป่วยมากเกินความสามารถของอาจารย์พยาบาล จะนำส่งโรงพยาบาลทันที 

2. สวัสดิการทางด้านสุขภาพจิต ได้จัดให้มีอาจารย์แนะแนวและคลินิกกำลังใจโดยแพทย์ผู้เช่ียวชาญให้
การปรึกษาและแนะนำแก่นักศึกษาผู้มารับการปรึกษา เพื่อคลี่คลายความทุกข์ทางจิตใจ 

3. โครงการกีฬา คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์สนับสนุนกีฬาเพื่อสุขภาพของนักศึกษา โดยจัดให้
นักศึกษามีโอกาสออกกำลังกาย สร้างเสริมสุขอนามัย ส่งเสริมให้มีน้ำใจเป็นนักกีฬา และปลูกฝังให้นักศึกษาตระหนัก
ถึงการแบ่งเวลาให้เหมาะสม 

การสร้างระบบประชาธิปไตย 
 วัตถุประสงค์การจัดกิจกรรมของสโมสรนักศึกษา มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี ได้ระบุไว้
ชัดเจนว่ามหาวิทยาลัยฯ จะส่งเสริมให้นักศึกษามีความเลื่อมใสในการปกครองระบอบประชาธิปไตย 
 ดังนั้นคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ จึงได้จัดเสริมสร้างประชาธิปไตย โดยการใช้ระบบประชาธิปไตย 
ในการเลือกตั้งกรรมการสโมสร โดยดำเนินการดังนี้ 

1. ให้นักศึกษาจากทุกสาขาวิชาเลือกตัวแทน 
2. จัดประชุมนักศึกษาทั้งหมด เพื่อให้ตัวแทนแถลงนโยบาย 
3. ออกเสียงเลือกตั้งแบบลงคะแนนและดำเนินการนับคะแนนโดยกรรมการที่คณะฯ แต่งตั้ง 
4. เมื่อได้ตำแหน่งนายกสโมสรนักศึกษา และกรรมการทุกฝ่ายในการดำเนินงานแล้ว การทำงานให้

เป็นไปโดยระบบทีม และให้มีความรับผิดชอบร่วมกันในการบริหารกิจกรรมของสโมสรนักศึกษา 
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การอนุรักษ์ธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม 

 คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ตระหนักถึงความรบัผิดชอบต่อสังคม จงึได้ปลูกฝงัลกัษณะนิสัยการเสียสละ

และการคำนึงถึงผูอ้ื่น โดยสนับสนุนให้นกัศึกษาเข้าร่วมโครงการทั้งองค์การนักศึกษา และสโมสรคณะฯ ดังนี้ 

- เสริมสร้างสำนึกแก่คนทั่วไปในด้านอนุรักษ์ธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม 

- เข้าร่วมกจิกรรมปลกูต้นไม้ พร้อมทั้งเชิญชวนสถานศึกษาใกล้เคียงเข้าร่วมโครงการด้วย 

- รณรงค์การกำจัดขยะที่มสีารตกค้างให้มากทีสุ่ด เพื่อหมุนเวียนกลับไปใหม่ มิให้ทำลายสภาพแวดล้อม 
 

การบริหารงานของฝ่ายพัฒนานักศึกษา 

  นักศึกษา คือ บุคลากรสำคัญของมหาวิทยาลัยฯ จึงต้องให้ความสนใจ และพฒันาทกุด้านเพื่อให้เป็น

มนุษย์ที่สมบูรณ์ และขณะที่กำลงัศึกษาอยู่ในมหาวิทยาลัยฯ นักศึกษาควรมีส่วนแสดงบทบาทที่เป็นประโยชน์ต่อสังคม

จากการจัดและดำเนินกจิกรรมทั้งในและนอกหลกัสูตร ดังนัน้ นักศึกษาจึงเป็นสิง่สำคัญ ทีม่หาวิทยาลัยฯ ครู อาจารย์

ที่เกี่ยวข้องจะต้องให้ความสนใจ และร่วมมือพฒันานักศึกษาให้เกิดความพร้อมด้านวิชาการ วิชาชีพและด้านคุณธรรม 

จริยธรรม เพือ่การมีส่วนร่วมนำประเทศชาติไปสู่ความเจริญรุ่งเรือง 

  จากจุดประสงค์หลกัที่กล่าวมานี้ คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ ได้แบ่งการบริหารงานของฝ่าย

พัฒนานักศึกษาออกเป็น 5 แผนกดงันี ้

1. แผนกกจิกรรม 

2. แผนกวินัย จริยธรรม และงานจิตอาสา 

3. แผนกกีฬาและนันทนาการ 

4. แผนกศิลปวัฒนธรรม 

5. แผนกแนะแ



 

 
 

โครงสร้างการบริหารงานของฝ่ายพัฒนานักศึกษา 
 

คณบดีคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
 

รองคณบดีฝ่ายพัฒนานักศึกษา 
   

แผนกกิจกรรม แผนกวินัยและจริยธรรม แผนกกีฬาและนันทนาการ แผนกศิลปวัฒนธรรม แผนกแนะแนว 

 แผนกกิจกรรมโครงการ 
     ประจำปีของสโมสรฯ  

 กฎระเบียบ วินัย 
     ข้อบังคับ 

 ส่งเสริมสนับสนุน 
     การแข่งขันกีฬาและ 
     นันทนาการ  

 จัดพิธีไหว้ครู  แนะแนวการศึกษา 

 กิจกรรมด้านวิชาการ  ทหาร / รด.  ควบคุมการฝึกซ้อม 
     อบรมนักกีฬา  

 วันสำคัญของชาติ  ประสานงานประกัน 
     สุขภาพและอุบัติเหต ุ

 กิจกรรมพัฒนาสังคม 
     และบำเพ็ญประโยชน์     

 ส่งเสริมสนับสนุน 
     ด้านคุณธรรม จริยธรรม 

 จัดหาและควบคุมการใช้ 
     พัสดุเก่ียวกับกีฬาและ 
     นันทนาการ  

 วันสำคัญทางศาสนา  ประสานงานกับอาจารย์ที่ 
     ปรึกษาเก่ียวกับการให้ 
     นักศึกษากู้ยืมเงิน 

 ฝ่ายนักศึกษาสัมพันธ์ 
 ดูแลประสานงานจัดกิจกรรม 
     ของสโมสรนักศึกษา 

 ส่งเสริมสนับสนุนกิจกรรม 
     นักศึกษา 

 สืบสวน สอบสวน การทำ 
     ผิดระเบียบ ข้อบังคับ 

 แนะนำ  ส่งเสริม  เผยแพร ่
     กติกา และวิธีการเล่นกีฬา 
     และนันทนาการ     

 อนุรักษ์และสืบทอดวัฒนธรรม 
     ขนบธรรมเนียมประเพณีไทย 

 ส่งเสริมเผยแพร่ผลงานวิชาการ 
     ด้านศิลปวัฒนธรรม 

 กำกับดูแลกิจกรรม 
     รายได้พิเศษระหว่างเรียน 

 บริการให้คำปรึกษาและ 
     แนะแนวการใช้ชีวิต 

 ปฐมนิเทศและปัจฉิมนักศึกษา 

 ติดตามผู้สำเร็จการศึกษา 
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การดำเนินงานของแผนกต่าง ๆ เพื่อตอบสนองจุดประสงค์ดังต่อไปน้ี 
 

1.  แผนกกิจกรรม  ได้จัดแบ่งออกเป็นฝ่าย โดยแต่ละฝ่ายมีอาจารย์ที่ปรึกษาสโมสรนักศึกษา 
1 – 2 ท่าน กิจกรรมที่จัดดังนี้ 

     1. ฝ่ายวิชาการ จัดกิจกรรมส่งเสริมหลักสูตรที่มุ่งเพิ่มพูนความรู้ และประสบการณ์ทางด้าน
วิชาการให้แก่นักศึกษาตามสาขาวิชาเอกของคณะฯ และประสานงานการดำเนินกิจกรรมของชมรมด้านวิชาการ  
      2. ฝ่ายพัฒนาสังคมและบำเพ็ญประโยชน์ จัดกิจกรรมเพื่อสนับสนุนและส่งเสริมให้นักศึกษา 
มีโอกาสบำเพ็ญประโยชน์ต่อสังคม กิจกรรมที่จัดเช่น 

- ออกค่ายอาสาพัฒนาร่วมกับองค์การนักศึกษา ในลักษณะของงานก่อสร้างอาคารเรียนให้
ความรู้ เพื่อพัฒนาคุณภาพชีวิตแก่ชุมชนนั้น ๆ  พัฒนาอาชีพในท้องถิ่นรวมทั้งให้ความรู้เกี่ยวกับอนามัยส่วน
ตน และความรู้อื่น ๆ ที่เกี่ยวข้อง 

     -  ร่วมกิจกรรมกับสภากาชาดไทย อาสายุวกาชาด สมาชิกยุวกาชาด เช่น ร่วมเป็นวิทยากร  แกนนำ
เยาวชน “ความรู้เพื่อชีวิต” “เพื่อนช่วยเพื่อน”  “เทียนส่องใจ” วันเอดส์โลก ให้กำลังใจผู้ป่วยเอดส์ “ไม่ลืมคุณ” 

         -  จัดเลี้ยงอาหารเด็กกำพร้าและผู้ด้อยโอกาส เพื่อให้นักศึกษาได้มองเห็นสังคมที่กำลัง
ต้องการความช่วยเหลือ ให้รู้จักเสียสละแก่ผูด้้อยโอกาสเพื่อปลูกฝงัให้นักศึกษาได้ตระหนักและมีความรับผดิชอบตอ่
สังคมมากข้ึน 

         -  ทำความสะอาดที่สาธารณะ  รวมตลอดไปถึงการอนุรักษ์ธรรมชาติ และสิ่งแวดล้อม โดย
ส่งเสริมให้นักศึกษาได้ทำกิจกรรมเพื่อสังคม และสนับสนุนให้เข้าร่วมโครงการอนุรักษ์สิ่งแวดล้อมกับหน่วยงาน
ของรัฐและเอกชน เช่น สมาคมสร้างสรรค์ไทย อุทยานแห่งชาติ กระทรวงวิทยาศาสตร์เทคโนโลยีและสิ่งแวดล้อม 
ซึ่งบังเกิดผลดีในเชิงพัฒนาความรับผิดชอบต่อสิ่งแวดล้อม ร่วมกิจกรรมอนุรักษ์สิ่งแวดล้อมกับยุวฑูตสิ่งแวดล้อม  

         -  โครงการต่าง ๆ  ที่เป็นการบำเพ็ญประโยชน์ เช่น วันเด็ก บริจาคโลหิต โครงการเฉลิมพระ
เกียรตพิระบาทสมเด็จพระเจ้าอยู่หัว เป็นต้น 
              3.  ฝ่ายนักศึกษาสัมพันธ์  เพื่อให้นักศึกษามีความสามารถในการทำงานร่วมกับผู้อื่น ส่งเสริม
ให้นักศึกษาได้มีโอกาสทำงานร่วมกับคณะต่าง ๆ  อย่างมีระบบ และตระหนักถึงความสำคัญของการจรรโลง
ประโยชน์ เพื่อมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี เพื่อหมู่คณะและเพื่อตัวนักศึกษาเอง 
 

    นอกจากนี้ยังส่งเสริมให้มีโอกาสจัดงานรื่นเริงสังสรรค์ในกลุ่มนักศึกษารุ่นพี่ รุ่นน้องจุดประสงค์
หลักก็คือ 

-  นักศึกษาสามารถวางแผนและดำเนินการตลอดจนรูจ้ักประเมินผลการจัดงานได้ 
-  นักศึกษามีความสัมพันธ์กันก่อให้เกิดความรักความสามัคคี ความผูกพันระหว่าง    

รุ่นพี่กับรุ่นน้อง และอาจารย์ ซึ่งจะเป็นผลดสีืบเนื่องไปในวันข้างหน้า 
-  นักศึกษาได้รับความสนุกสนานรื่นเรงิทั้งในกลุม่ของตนและอาจารย์ 
-  เพื่อให้เกิดรายได้ (ถ้ามี) บำรุงสโมสรคณะ 
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2. แผนกวินัย จริยธรรม และจิตอาสา 
       หน้าท่ีความรับผิดชอบของแผนกวินัยและจริยธรรม คอื 
        1. ประสานงานกบัอาจารย์ทีป่รกึษาเกี่ยวกบัวินัยและจรยิธรรมของนักศึกษา 

    2. ส่งเสริมและสนบัสนุนให้นักศึกษามรีะเบียบวินัย ประพฤติและปฏิบัติตนตามขนมธรรมเนียม
ประเพณี และศีลธรรมอันดี เสริมสร้างความรู้คู่คุณธรรมและจริยธรรม 

   3. ดำเนินการเพื่อส่งเสริมสนบัสนุนการกระทำความดีของนักศึกษาที่สร้างช่ือเสียงและเกียรติภูมิให้แก่คณะ 
   4. กำหนดมาตรการป้องกันปญัหาการกอ่ความไม่สงบทัง้ภายในและนอกสถานศึกษา 
   5. ดำเนินการเกี่ยวกบัการสบืสวนสอบสวนการกระทำผิดระเบียบ ข้อบังคับของนกัศึกษา 

      6. เสนอแนะแนวทางการปรับปรงุแก้ไข ระเบียบข้อบังคับเกี่ยวกบัการเสริมสร้างระเบียบวินัย
นักศึกษาให้เหมาะสมกบัสภาพและสถานการณ์ปจัจบุัน 

 7. บรกิารและประสานงานขอผอ่นผันเข้ารับราชการทหารกองประจำการเพื่อลาศึกษาต่อ 
 8. บรกิารและประสานงานนักศึกษาวิชาทหาร 

             9. ประสานงานกับหน่วยงานทีเ่กี่ยวข้อง 
 

3. แผนกกีฬาและนันทนาการ 
   หน้าท่ีความรับผิดชอบของแผนกกีฬาและนันทนาการ 
       1. จัดทำแผนโครงการฝึกซ้อมและจัดการแข่งขันกีฬาและนันทนาการภายในและภายนอก 
ร่วมกับหน่วยงานที่เกี่ยวข้อง 

2. จัดหาและควบคุมการใช้พัสดุเกี่ยวกับการกีฬาและนันทนาการ 
             3. ควบคุมดูแลการฝึกซ้อมและการอบรมนักกีฬาให้มีระเบียบวินัยและมีน้ำใจเป็นนักกีฬา 
              4. แนะนำ ส่งเสริม เผยแพร่ กติกาและวิธีการเล่นกีฬาและนันทนาการประเภทต่าง ๆ 
              5. ดำเนินการในการจัดแข่งขันกีฬาทั้งภายในและภายนอกคณะฯ 
              6. สนับสนุนการจัดส่งนักกีฬาไปแข่งขันกีฬาต่างมหาวิทยาลัยฯ 
              7. ประสานงานกับหน่วยงานที่เกี่ยวข้อง 
           ฝ่ายกีฬาและนันทนาการ  ได้จัดกิจกรรมส่งเสริมนักศึกษาให้พัฒนาทั้งร่างกายและจิตใจ เพื่อให้
มีสุขภาพแข็งแรง นำไปสู่การมีคุณภาพชีวิตที่ดี สามารถดำรงชีวิตได้อย่างมีประสิทธิภาพส่งเสริมให้นักศึกษา
เข้าร่วมแข่งขันกีฬาภายในคณะและของมหาวิทยาลัยฯ ทุกประเภท เพื่อให้นักศึกษาได้มีความรู้ ประสบการณ์
ในประเภทของกีฬา กติกาในการเล่นมากข้ึน ให้รู้จักแบ่งเวลาในการออกกำลงักายทีช่่วยพัฒนาร่างกายใหเ้ปน็
ผู้มีสุขภาพดี รวมตลอดถึงการทำงานร่วมกับผู้อื่นได้อย่างมีระสิทธิภาพ 
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   4. แผนกศิลปวัฒนธรรม  
ได้จัดกิจกรรมส่งเสริมประสบการณ์ รวมทั้งการอนุรักษ์ศิลปวัฒนธรรมของชาติ จัดให้นักศึกษาได้ตระหนักถึง
ความสำคัญของศิลปวัฒนธรรมของชาติ  
 หน้าท่ีความรับผิดชอบของแผนกศิลปวัฒนธรรม 
  1. จัดพิธีไหว้ครู เพื่อให้นักศึกษาได้ตระหนักถึงประเพณีที่ควรรักษาไว้ของไทย และการให้
ความสำคัญในการระลึกถึงพระคุณของครู อาจารย์ 
  2. วันสำคัญของชาติ เช่น วันพ่อ วันแม่ วันจักรี วันปิยมหาราช ได้จัดนิทรรศการ เกี่ยวกับ
เรื่องนั้น ๆ  เพื่อให้นักศึกษาได้ระลึกถึงพร้อมทั้งมีความรู้เกี่ยวกับเรื่องนั้น ๆ อย่างชัดเจน และเพื่อเป็นการให้
เห็นความสำคัญที่ต้องยึดถือสืบเนื่องต่อไป 
 3. วันสำคัญทางศาสนา เช่น วันมาฆบูชา วันวิสาขบูชา วันเข้าพรรษา ได้จัดให้นักศึกษาได้
เข้าร่วมกิจกรรม โดยให้ฝ่ายเป็นผู้ดำเนินการ โดยฝึกให้นักศึกษาได้รู้จักวางแผนการดำเนินการอย่างเป็นระบบ 
และรวมตลอดถึงการให้เห็นความสำคัญของวันทางศาสนาที่ควรยึดถืออนุรักษ์ไว้เพื่อเป็นมงคลชีวิต และยึด
เป็นแนวทางในการดำเนินชีวิตอย่างถูกต้องในสังคม 

 4. อนุรักษ์และสืบทอดขนบธรรมเนียมประเพณีไทย เช่น วันปีใหม่ วันสงกรานต์ วันลอยกระทง 
 5. ส่งเสริมเผยแพร่ผลงานวิชาการด้านศิลปวัฒนธรรมเป็นการประชาสัมพันธ์ เผยแพร่ช่ือเสียง

ให้เป็นที่รู้จักและสร้างโอกาสให้มีการแลกเปลี่ยนประสบการณ์ทักษะวิชาชีพของนักศึกษา อาจารย์ และบุคคล
ทั่วไป 
 

 5. แผนกแนะแนว 
    หน้าท่ีความรับผิดชอบของแผนกแนะแนว 

1. แนะแนวการศึกษา 
2. บริการและสวัสดกิาร 

- ดำเนินการคัดเลือกนักศึกษาเพือ่รบัทุนการศึกษาร่วมกบักรรมการคณะฯ 
                   - ติดต่อขอทุนฉุกเฉินเมื่อนักศึกษามีปัญหาการเงินแตม่ิได้ขอทุนไว้ 
       - เสาะแสวงแหล่งทุนเพือ่นักศึกษาให้มากยิ่งข้ึน 
       - ดำเนินการในการทำประกันอุบัตเิหตุให้นักศึกษา 

3. ประสานงานกบัสถานประกอบการ 
                   - ติดต่อบริษัท และสถานประกอบการต่าง ๆ เพือ่แจ้งข้อมูลเกี่ยวกับคุณสมบัติของนักศึกษา 
เพื่อความสอดคล้องในการทำงาน 
     - จัดวิทยากรจากส่วนงานภายนอก เพื่อแจ้งให้นักศึกษาทราบว่าบริษัทต่าง ๆ นั้น ต้องการ 
บุคลากรลกัษณะใด 
    - นำนักศึกษาชมธุรกิจประเภทต่าง ๆ ทีม่ีลักษณะงานสอดคล้องกบังานคหกรรมศาสตร์  
เพื่อให้นกัศึกษาได้มีประสบการณ์ด้วยตนเอง 
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           4. ประสานงานประกันอบุัติเหตุกบัฝ่ายบริการและสวัสดิการนกัศึกษา (กพน.) และบริษัทประกัน 
       5. ประสานงานกับอาจารยท์ี่ปรึกษาเกี่ยวกบัการให้นักศึกษากู้ยืมเงิน 
       6.  กำกับดูแลกิจกรรมเฉพาะกจิที่ได้รบัมอบหมาย 
  

❖ การปฐมนิเทศนักศึกษาใหม่ เปน็กจิกรรมเสริมความรูแ้ก่นักศึกษาทีเ่ข้าเรียนใหม่ โดยให้ความรู้เกี่ยวกบั 
                - การรู้จักมหาวิทยาลัยฯ 
                - การใช้ชีวิตนักศึกษาในมหาวิทยาลัยฯ 
                          - การเรียนการสอนในระดบัอุดมศึกษา รวมทัง้เรื่องการใช้เวลาอย่างถูกต้อง 
                - บริการสนเทศด้านการศึกษาและอาชีพ 
 

❖ การปัจฉิมนิเทศ เป็นกจิกรรมเสริมความรู้ให้แก่นักศกึษาก่อนจบการศึกษาโดยให้ความรูเ้กี่ยวกบั 
              -  การดำรงชีวิตในสังคมปจัจบุัน 

    -  แนวทางในการศึกษาต่อ 
                            -  แนวทางในการประกอบอาชีพ จากศิษย์เก่าที่ประสบความสำเร็จในวิชาชีพ 
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เคร่ืองแบบนักศึกษาแบบปกติ 
คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 
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เคร่ืองแบบนักศึกษาแบบพิธีการ 

คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 
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วินัยและจริยธรรมของนักศึกษาคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
  

 วินัยและจริยธรรม เป็นนามธรรมที่อาจปรับให้เห็นเป็นรูปธรรมโดยการนำมาใช้กับคนหมู่มาก ทำให้

เกิดความเรียบร้อย งดงามเป็นการพัฒนาไปสู่ความเจริญก้าวหน้าในด้านต่าง ๆ  ได้ โดยเฉพาะเยาวชนควร

เป็นผู้ที่ถูกปลูกฝังให้มีคุณธรรมจริยธรรมด้วยการอบรมให้มีวินัยในตนเองก่อน ดังต่อไปนี้ 

 1. การแต่งกายเป็นสิ่งแรกที่จะสะท้อนให้เห็นถึงบุคลิกภาพและพฤติกรรมของแต่ละบุคคล  การแต่ง

กายจึงควรจะสะอาดเรียบร้อยถูกต้องตามระเบียบโดยเฉพาะเครื่องแบบนักศึกษาที่ถูกออกแบบข้ึนมา ควรให้

ความสำคัญเป็นอย่างมากเมื่อมีโอกาสได้สวมใส่แล้ว ต้องคิดว่ายังมีผู้ที่อยากจะสวมใส่เครื่องแบบชุดนี้แต่ไม่มี

โอกาส 

 2. กริยามารยาท คำโบราณว่าไว้ว่ารวงข้าวที่มีเมล็ดมากเพียงใดก็จะยิ่งโน้มต่ำลงมากเท่านั้น เป็นการกล่าวถึง

ความอ่อนน้อมถ่อมตนนั่นเอง การโอ้อวดวางท่า การยกตนข่มท่าน หรือการแสดงตนว่าเป็น ผู้รอบรู้ทุกอย่างเหล่านี้ 

แทนที่จะเป็นผลดีต่อตนเองกลับจะทำให้เกิดปฏิกิริยาย้อนกลับเป็นไปในทางตรงกันข้าม ประเพณีและวัฒนธรรมไทย 

ผู้น้อยเจอผู้ใหญ่ต้องทำความเคารพด้วยการยกมือไหว้ แสดงกริยาอ่อนน้อมเมื่อเดินผ่านผู้ใหญ่ ไม่แสดงความเห็นแก่ตัว

ไม่มีมารยาทการดำเนินชีวิตร่วมกับผู้คนในแต่ละวัน สิ่งเหล่านี้เป็นวัฒนธรรมของผู้ที่เจริญแล้วควรยึดถือมาเป็น

แบบอย่างเพื่อการปฏิบัต ิ  

3. วินัย คือ การปฏิบัติตนในสิ่งที่ถูกต้องสอดคล้องกับความต้องการของคนหมูม่ากในฐานะของนักศึกษา  

คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มีแนวทางให้ท่านปฏิบัติดังต่อไปนี้ 

-  แต่งกายสะอาดถูกระเบียบทั้งในเวลาเรียน และนอกเวลาถ้าต้องมาทำงานในมหาวิทยาลัยฯ 

-  การพูดจาสุภาพเรียบร้อยทั้งต่อหน้าและลับหลัง 

-  การทำความเคารพอาจารย์ทุกท่านแม้ว่าท่านจะไม่ได้สอนเรา 

 -  การตรงต่อเวลาในการเข้าชั้นเรียนควรมาเข้าชั้นเรียนก่อนอาจารย์ผู้สอน ไม่ควรขออนญุาต

ออกนอกห้องเรียน ไม่ควรมีกิจธุระอื่นที่ไม่จำเป็นควรทำตัวให้เรียบร้อย ก่อนเข้าช้ันเรียน    

-  การปฏิบัติตนหลังเลิกเรียนให้ถือว่าเรายังเป็นผู้เยาว์มีฐานะเป็นนักศึกษา ไม่ควรดื่มสุรา 

   หรือออกเที่ยวยามวิกาล 

-  ไม่ควรไปไหนมาไหนกับเพื่อนต่างเพศสองต่อสองอาจเกดิความไม่ปลอดภัย โดยเฉพาะปัจจบุนั

มีโรคระบาดเกิดขึ้นมากมายที่รักษาไม่หาย เช่น ไวรัสต่างๆ และ เอดส์เป็นต้น หากพลาดพลั้งเสียที ผู้ที่จะ

เสียใจที่สุด คือ พ่อ แม่ ผู้ใกล้ชิดที่รักเรา 

 -  ทำตัวให้เป็นที่กล่าวขวัญถึงในทางที่ดีว่านักศึกษาคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์เป็นเด็กดี               

ขยันเรียน เก่ง นิสัยดี รักนวลสงวนตัวมีอนาคตที่ดี  
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4. จริยธรรม นักศึกษาควรจะเป็นผู้ที่มีจริยธรรมข้ันพื้นฐาน เช่น ไม่ควรพูดโกหก ไม่ลักขโมย ไม่ประพฤติ

ผิดในกามไม่ฆ่าสัตว์ ไม่ดื่มสรุายาเสพติดทุกชนิด ในการศึกษาระดับปรญิญาน้ีถือเป็นการศึกษาข้ันสูง ควรจะมี

ความซื่อสัตย์ต่อตนเองและผูอ้ื่น การค้นคว้าหาความรู้ ไม่ลอกผู้อื่น ขยันทำงานตามที่อาจารยม์อบหมายให้

เสร็จตามเวลา ไม่สุกเอาเผากิน หรือดินพอกหางหมู มาทำตอนท้ายเทอม ซึ่งจะทำให้การทำงานไม่มีคุณภาพ 

ไม่ถือว่ามีจริยธรรมในการเรียนรู้ จริยธรรมอาจหมายถึงความประพฤติที่ถูกที่ควรเป็นธรรมชาติ ทำได้ไม่ยาก 

ไม่ต้องฝืนใจทำหากทำอย่างสม่ำเสมอมาโดยตลอด 

 ทั้งหมดที่กล่าวมาแล้วทั้ง 4 ข้อถือว่าเป็นการพัฒนาให้เกิดความเจริญด้านวินัยและจริยธรรม ที่หาก

กระทำโดยธรรมชาติสม่ำเสมอมีผลต่อการก้าวไปสู่ความเป็นบัณฑิตในอนาคตได้อย่างมีคุณภาพ แล้วยังเป็น

นิสัยติดตัวไปทำงานทำให้หน่วยงานที่ได้พวกเราไปสังกัดเจริญก้าวหน้าไปด้วยเมื่อหน่วยงานต่าง ๆ  เจริญ

ประเทศก็จะเจริญตามไปโดยอัตโนมัติ 

 สิ่งดี ๆ เหล่านี้พวกเราควรถือปฏิบัติด้วยความสมัครใจ ไม่ควรจะปฏิบัติด้วยการถูกบังคับไล่ตาม

จับผิด ทำให้ลดความสง่างาม ลดคุณค่าของความเป็นผู้มีวินัยมีคุณธรรม มีจริยธรรม 
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ตัวอย่างเอกสาร 

งานสหกจิศึกษาและฝึกงาน 
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สามารถดาวโหลดเอกสารได้ท่ี https://www.het.rmutt.ac.th/ 
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ตัวอย่างเอกสาร 
งานทะเบียนและบริการ
นักศึกษาแบบเบ็ดเสร็จ 
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สามารถดาวโหลดเอกสารได้ท่ี https://www.oreg.rmutt.ac.th/ 
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ตัวอย่างเอกสาร 
งานพัฒนานักศึกษา 
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หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต 

 
 
 
 
 
 

สาขาวิชาการออกแบบแฟชั่นและนวัตกรรมเคร่ืองแต่งกาย 
(หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2563) 

 
 
 
 
 

คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 
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1.1 หลักสูตร 

1.1.1 จำนวนหน่วยกิต รวมตลอดหลกัสูตร 125 หน่วยกิต 
1.1.2 โครงสร้างหลักสูตร   
 

        1. หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป                 30    หน่วยกิต 
  1.1  กลุ่มคุณค่าแหง่ชีวิตและหน้าทีพ่ลเมือง     7    หน่วยกิต 
        สังคมศาสตร ์       3    หน่วยกิต 
        มนุษย์ศาสตร์       3    หน่วยกิต 
        พลศึกษาและนันทนาการ      1    หน่วยกิต 
  1.2  กลุ่มภาษาและการสื่อสาร    12    หน่วยกิต 
        ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสาร      6    หน่วยกิต 
        ภาษาเพิ่มเติม       6    หน่วยกิต 
  1.3  กลุ่มวิทยาศาสตรเ์ทคโนโลยีและนวัตกรรม    6    หน่วยกิต 
        เทคโนโลยีสารสนเทศ      3    หน่วยกิต 
        วิทยาศาสตร์ คณิตศาสตร์ และนวัตกรรม    3    หน่วยกิต 
  1.4  กลุ่มบูรณาการและศาสตรผ์ู้ประกอบการ    5    หน่วยกิต 
        บูรณาการและศาสตร์ผูป้ระกอบการ     5    หน่วยกิต 
   2. หมวดวิชาเฉพาะ                  89    หน่วยกิต 
 2.1 กลุม่วิชาพื้นฐานวิชาชีพ    12    หน่วยกิต 
  2.2 กลุม่วิชาชีพบังคับ     46    หน่วยกิต 

2.3 กลุม่วิชาชีพเลือก         24    หน่วยกิต 
2.4 กลุม่วิชาเสริมสร้างประสบการณ์ในวิชาชีพ  7    หน่วยกิต 

     
          3. หมวดวิชาเลือกเสรี                   6    หน่วยกิต 
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รายวิชา 
1. หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป ไม่น้อยกว่า  30  หน่วยกิต 
 1.1 กลุ่มคุณค่าแห่งชีวิตและหน้าท่ีพลเมือง ไม่น้อยกว่า 7 หน่วยกิต  

      1.1.1 รายวิชาสังคมศาสตร์ ให้เลือกศึกษาไม่น้อยกว่า 3 หน่วยกิต จากรายวิชาต่อไปนี้ 
 01-110-004 สังคมกบัสิง่แวดล้อม     3(3-0-6) 
   Society and Environment 
 01-110-007 การสือ่สารกับสังคม     3(3-0-6) 
   Communication and Society 

01-110-009 การพัฒนาคุณภาพชีวิตและสงัคม    3(3-0-6) 
   Development of Social and Life Quality 
 01-110-012 ปรัชญาเศรษฐกจิพอเพียงเพื่อการพัฒนาที่ยั่งยืน  3(3-0-6) 

Sufficiency Economy for Sustainable Development 
01-110-017 คุณภาพชีวิตที่ดีของพลเมืองยุคใหม ่   3(3-0-6) 

   Quality Life for New Generation 
01-110-018 อินเทรนด์ อย่างเป็นสุข     3(3-0-6) 

   Happiness Trend 
 01-110-019 คิดเชิงรุกแบบพอเพียง     3(3-0-6) 

Proactive Thinking of Sufficiency Economic 
01-110-020 หนึ่งเสียง สร้างพลงัสงัคม     3(3-0-6) 

One voice for Social Empowerment 
01-110-021 ชีวิตในสังคมพหุวัฒนธรรม    3(3-0-6) 

   Life in Multicultural Society 
01-110-022 มองสังคมอย่างนักวิจัย     3(3-0-6) 

   Sociological perspective as a researcher 
 01-110-023 พลเมืองที่ดีตามวิธีประชาธิปไตย    3(3-0-6) 

Good Citizen by Democratic Way 
01-110-024 ชีวิตที่พอเพียงกบัภูมิปญัญาไทย    3(3-0-6) 

Sufficiency Life with Thai Wisdom 
1.1.2 รายวิชามนษุยศาสตร์ ให้เลือกศึกษาไม่น้อยกว่า 3 หน่วยกิต จากรายวิชาต่อไปนี ้
 01-210-017 การค้นคว้าและการเขียนรายงานเชิงวิชาการ  3(3-0-6) 

Searching and Academic Report Writing 
01-210-018 การสบืค้นสารสนเทศ     3(3-0-6) 

   Information Retrieval 
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01-210-019 การพัฒนาบุคลกิภาพ     3(2-2-5) 

   Personality Development 
 01-210-020 จิตวิทยาประยุกต์เพื่อการทำงาน    3(3-0-6) 

Applied Psychology to Work 
01-210-021 การใช้เหตผุลและจริยธรรม    3(3-0-6) 

Reasoning and Ethics 
01-210-022 วิถีธรรมวิถีไทย      3(3-0-6) 

Religions and Thai Culture 
01-210-023 มหัศจรรย์แห่งรัก      3(3-0-6) 

   Miracle of Love 
 01-210-024 ทักษะการเรียนรูสู้่ความสำเร็จ    3(3-0-6) 

Learning Skills to Success 
01-210-025 มองชีวิตผ่านฟลิ์ม     3(3-0-6) 

Life on Films 
 
 1.1.3 รายวิชาพลศึกษาหรือนันทนาการ ให้เลือกศึกษาไม่น้อยกว่า 1 หน่วยกิต จากรายวิชาต่อไปนี้     

01-610-014 ทักษะกีฬาเพื่อสุขภาพ     1(0-2-1) 
Sports Skill for health 

01-610-003 นันทนาการ      1(0-2-1) 
Recreation 

01-610-015 กิจกรรมทางน้ำเพื่อสุขภาพ    3(2-2-5) 
 Water Activities for Health 

 01-610-005 การจัดและการบริหารค่ายพักแรม    3(3-0-6) 
Organizing and Managing Camps 

01-610-006 การฝกึด้วยน้ำหนักเพื่อสุขภาพ    3(2-2-5) 
Weight Training for Health 

01-610-007 ดำน้ำตื้นเบื้องต้น      3(2-2-5) 
 Basic Skin Diving 

 01-610-008 ลีลาศเพื่อสุขภาพ      3(2-2-5) 
Social Dances for Health 

01-610-009 สุขภาพเพื่อชีวิต      3(3-0-6) 
Health for Life 
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01-610-010 นันทนาการเพื่อพฒันาคุณภาพชีวิต   3(2-2-5) 
Recreation for Life Quality Development 

01-610-011 กิจกรรมทางกายเพื่อสุขภาวะ    3(2-2-5) 
Physical Activities for Wellness 

01-610-012 สุขภาพเพื่อการดำรงชีวิตสำหรับคนรุ่นใหม่   3(2-2-5) 
Health for New Generation Living 

 01-610-013 การควบคุมน้ำหนกัและรูปร่างเพื่อสุขภาพ   3(2-2-5) 
Weight and Body Shapes Control for Health 

 
 1.2 กลุ่มภาษาและการสื่อสาร 12 หน่วยกิต   
    1.2.1 รายวิชาภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสาร จำนวน 6 หน่วยกิต ให้ศึกษาจากรายวิชาต่อไปนี้    
 01-320-001 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสาร 1    3 (2-2-5) 
   English for Communication 1 
 01-320-002 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสาร 2    3 (2-2-5) 
   English for Communication 2 
 
     1.2.2 รายวิชาภาษาเพ่ิมเติม ให้เลือกศึกษาไม่น้อยกว่า 6 หน่วยกิต จากรายวิชาต่อไปนี้   

01-310-001 ภาษาไทยเพื่อการสื่อสาร 
Thai for Communication 

   3(3-0-6) 

01-310-002 วรรณคดีไทยและวรรณกรรมท้องถ่ิน 
Thai Literature and Local Literary Works 

3(3-0-6) 

01-310-006 การอ่านและการเขียนเชิงวิชาการ 
Academic Reading and Writing 

3(3-0-6) 

01-310-011 การสือ่สารกับบุคคลเฉพาะกลุ่ม 
Communication for Specific Groups 

3(3-0-6) 

01-310-012 ภาษาไทยเพื่อพัฒนาองค์กร 
Thai for Organization Development 

3(3-0-6) 

01-310-013 ภาษาไทยเพื่อการพินจิพจิารณ์ 
Thai for Analyses and Critics 

3(3-0-6) 

01-310-014 วาทศิลป์เพื่อความสำเรจ็ 
Art of Speaking for Success 

3(3-0-6) 

01-310-015 การอ่านและการเขียนเชิงสร้างสรรค์ 
Creative Reading and Writing 
 

3(3-0-6) 
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01-310-016 ภาษาไทยเพื่อการนำเสนองานแบบมืออาชีพ 
Thai for Professional Presentation 

3(3-0-6) 

01-310-017 มองโลกผ่านวรรณกรรม 
Life Seen through Literature 

3(3-0-6) 

01-310-018 สุนทรียภาพของภาษาไทยในบทเพลง 
Aesthetics of Thai Language in Songs 

3(3-0-6) 

01-320-003 สนทนาภาษาอังกฤษ 
English Conversation 

3(2-2-5) 

01-320-005 ภาษาอังกฤษเพื่อการสมัครงาน 
English for Job Application 

3(2-2-5) 

01-320-006 ภาษาอังกฤษเพื่อวิทยาศาสตร์และเทคโนโลย ี
English for Science and Technology 

3(2-2-5) 

01-320-007 ภาษาอังกฤษเพื่อการนำเสนอ 
English for Presentation 

3(2-2-5) 

01-320-010 ภาษาอังกฤษเพื่อการทดสอบ 
English for Standardized Tests 

3(2-2-5) 

01-320-012 การฟังและการพูดภาษาอังกฤษสำหรบังาน
บริการด้านเทคนิค 
English Listening and Speaking for 
Technical Support 

3(2-2-5) 

01-320-013 ภาษาอังกฤษสำหรบัอุตสาหกรรมบริการ 
English for Service Industry 

3(2-2-5) 

01-320-014 ภาษาอังกฤษสำหรบัการสื่อสารทางธุรกิจ 
English for Business Communication 

3(2-2-5) 

01-320-015 ภาษาอังกฤษสำหรบัธุรกจิออนไลน ์
English for Online Business 

3(2-2-5) 

01-320-016 ภาษาอังกฤษเพื่อการอ่านทางวิชาการ 
English for Academic Reading  

3(2-2-5) 

01-320-017 ภาษาอังกฤษเพื่อการเขียนทางวิชาการ  
English for Academic Writing 

3(2-2-5) 

01-320-018 การพัฒนาทักษะการเขียน  
English Writing Development 

3(2-2-5) 

01-320-019 ภาษาอังกฤษเชิงหรรษา  
English for Edutainment 

3(2-2-5) 
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01-320-020 ภาษาอังกฤษและวัฒนธรรมตะวันตก 
English Language and Western Culture 

3(2-2-5) 

01-320-021 การใช้สื่อดจิิทลัในการเรียนภาษาอังกฤษ   
Using Digital Tools for English Learning 

3(2-2-5) 

01-320-022 การสรรสร้างละครและหนงัสั้นภาษาอังกฤษ  
Creating English Dramas and Short Films 

3(2-2-5) 

01-320-023 การเรียงร้อยเรื่องราวเป็นภาษาอังกฤษผ่านภาพ  
Telling Stories in English through 
Pictures 

3(2-2-5) 

01-320-024 ภาษาอังกฤษสำนักงาน 
English for Office 

3(2-2-5) 

01-320-025 ภาษาอังกฤษสำหรบัการสื่อสารในองค์กร 
English for Organizational Communication 

3(2-2-5) 

01-320-026 การอ่านภาษาอังกฤษเพือ่ความเพลิดเพลิน 
English Reading for Pleasure 

3(2-2-5) 

01-330-001 ภาษาจีนพื้นฐาน  
Basic Chinese   

3(3-0-6) 

01-330-002 การสนทนาภาษาจีนเบือ้งต้น 
Basic Chinese Conversation  

3(3-0-6) 

01-330-006 ภาษาญี่ปุ่นพื้นฐาน  
Basic Japanese 

3(3-0-6) 

01-330-007 สนทนาภาษาญี่ปุ่นเบื้องต้น   
Basic Japanese Conversation      

3(3-0-6) 

04-000-201 ภาษาอังกฤษสำหรบังานวิศวกรรม  
English for Engineering 

3(2-2-5) 

05-110-201 ภาษาอังกฤษเพื่อธุรกจิ 
English for Business 

3(2-2-5) 

08-888-210 ภาษาอังกฤษสำหรบังานสื่อสารมวลชน 
English for Mass Communication 

3(2-2-5) 

09-900-001 ภาษาอังกฤษสำหรบัสะเต็มศึกษา 
English for STEM Education 

3(2-2-5) 

 
 1.3 กลุ่มวิทยาศาสตร์เทคโนโลยีและนวัตกรรม   6   หน่วยกิต  
     1.3.1 รายวิชาเทคโนโลยสีารสนเทศ ให้เลือก 1 รายวิชา จำนวน 3 หน่วยกิต จากรายวิชาดังต่อไปนี้  
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09-000-001 ทักษะการใช้คอมพิวเตอร์และเทคโนโลยีสารสนเทศ   
Computer and Information Technology  Skills 

3(2-2-5) 

09-000-002 การใช้งานโปรแกรมสำเรจ็รปูเพื่องานมัลติมเีดีย   
Program Package for Multimedia 

3(2-2-5) 

09-000-003 เทคโนโลยีสารสนเทศเพื่อการตัดสินใจ 
Information Technology for Decision Making  

3(2-2-5) 

     1.3.2 รายวิชาวิทยาศาสตร์กับคณิตศาสตร์และนวัตกรรม ให้เลือกศึกษาไม่น้อยกว่า 3 หน่วยกิต จาก
รายวิชาต่อไปนี ้

  
09-111-001 การคิดและการใหเ้หตผุล  

Thinking and Reasoning 
3(3-0-6) 

09-111-002 คณิตศาสตร์เพื่อการทอ่งเที่ยว  
 Mathematics for Tourism 

3(3-0-6) 

09-111-051 
 
09-121-001 
 
09-121-002 
 
09-130-001 
 
09-130-002 
 
09-130-003 
 
09-210-001 
 
09-210-002 
 
09-210-003 
 
09-210-033 
 
 

คณิตศาสตร์ในชีวิตประจำวัน 
Mathematics in Daily Life 
สถิติในชีวิตประจำวัน 
Statistical in Daily Life 
สถิติเบื้องต้นสำหรบันวัตกรรม 
Basic Statistics for Innovation 
เทคโนโลยีสารสนเทศและการสื่อสารสีเขียว 
Green ICT 
อินเทอร์เน็ตทุกสรรพสิง่ในชีวิตประจำวัน 
Internet of Things in Everyday Life 
ชีวิตดิจิทัล 
Digital Life 
เคมีในยุคดิจิทลั 
Chemistry in Digital Life 
รู้ทันสารพิษ ชีวิตปลอดภัย 
Toxic Alert and Safety Life 
วิทยาศาสตร์ ความคิดสร้างสรรค์ และนวัตกรรม 
Science Creativity and Innovation 
เทคโนโลยีสเีขียว 
Green Technology 
 

3(3-0-6) 
 
3(2-2-5) 
 
3(2-2-5) 
 
3(3-0-6) 
 
3(3-0-6) 
 
3(3-0-6) 
 
3(3-0-6) 
 
3(3-0-6) 
 
3(3-0-6) 
 
3(3-0-6) 
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09-311-001 
 
09-311-051 
 
09-410-001 
 
09-410-002 
 
09-410-003 
 
09-410-004 
 
09-090-011 
 
 

ชีวิตยุคใหม่กับความปลอดภัยในอาหาร 
Modern Life with Food Safety 
ชีวิตกับสิ่งแวดล้อม 
Life and Environment 
ก้าวทันเทคโนโลย ี
Keep Pace with Technology 
วิทยาศาสตร์เพือ่ชีวิต 
Sciences for Life 
ต้องรอดกบัภัยพิบัติธรรมชาติ 
Natural Disaster Survival 
เทคโนโลยีพลงังานทดแทนเพือ่ความยั่งยืน                    
Renewable Energy Technologies for Sustainability 
การสือ่สารวิทยาศาสตร์และการสร้างความตระหนกัด้าน
วิทยาศาสตร ์
Science Communication and Public Awareness 

3(3-0-6) 
 
3(3-0-6) 
 
3(3-0-6) 
 
3(3-0-6) 
 
3(3-0-6) 
 
3(3-0-6) 
 
2 (1-2-3) 

 
1.4 กลุ่มบูรณาการ และศาสตร์ผูป้ระกอบการ 5 หน่วยกิต โดยให้ศึกษาจากรายวิชาต่อไปนี้ 
1.4.1 รายวิชาบูรณาการและศาสตร์ผู้ประกอบการ ให้เลือกศึกษาจากรายวิชาต่อไปนี้ 

00-100-101 อัตลักษณ์แห่งราชมงคลธัญบรุี       
RMUTT Identity  

           
2(0-4-2) 

00-100-201 มหาวิทยาลัยสีเขียว 
Green University 

           
1(0-2-1) 

00-100-202 การคิดเชิงออกแบบ 
Design Thinking 

           
1(0-2-1) 

00-100-301 ความเป็นผูป้ระกอบการ  
Entrepreneurship  

           
1(0-2-1) 

 
และสามารถเลือกศึกษาเพ่ิมเติมได้จากรายวิชาต่อไป  
1.4.2 รายวิชาบูรณาการและศาสตร์ผู้ประกอบการ 
 

00-100-302 นวัตกรรมเพื่อชุมชน 
Innovation for the Community  

            
3(1-4-4) 

09-090-013 การจัดการสารสนเทศเพื่อผู้ประกอบการ  
Information Management for Entrepreneur 

            
3(2-2-5) 
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2. หมวดวิชาเฉพาะ 89  หน่วยกิต 
    2.1 กลุ่มวิชาพ้ืนฐานวิชาชีพ  12 หน่วยกิต  ให้ศึกษาจากรายวิชาต่อไปนี ้

06-111-103 พื้นฐานศิลปะและการวาดภาพ 
Principles of Art and Drawing 

 3(2-3-5) 

06-111-104 ประวัติศาสตร์แฟช่ัน  
History of Fashion  

2(2-0-4) 

06-112-103 
 

การตัดเยบ็เสื้อผ้าเบือ้งต้น  
Introduction to Clothing Construction 

 3(1-6-4) 

06-113-101 วิทยาศาสตร์สิง่ทอ  
Textile Science  

3(2-3-5) 

06-114-415 สัมมนาด้านการออกแบบแฟช่ันและนวัตกรรมเครื่องแตง่กาย  
Seminar of Fashion Design and Clothing Innovation 

1(0-2-1) 
 

 
    2.2 กลุ่มวิชาชีพบังคับ  46 หน่วยกิต  ให้ศึกษาจากรายวิชาต่อไปนี ้

06-111-105 หลักการออกแบบแฟช่ัน 
Principle of Fashion Design 

 3(2-3-5) 

06-111-106 การออกแบบเสือ้ผ้าในงานแฟช่ัน 
Design and Drawing in Fashion 

 3(2-3-5) 

06-111-209 คอมพิวเตอรก์ราฟกิในงานออกแบบแฟช่ัน  
Computer Graphic in Fashion Design  

 3(2-3-5) 

06-111-314 การจัดการธุรกจิในอุตสาหกรรมแฟช่ัน 
Business Management in Fashion Industry 

3(2-3-5) 

06-112-105 เทคนิคการตัดเย็บเสื้อ 
Sewing Clothing Techniques 

  3(2-3-5) 
   

06-112-108 
 
06-112-200 
 
06-112-203  
 
06-112-204 
 
 

การออกแบบและทำแบบตัดเสื้อผ้าสตรี 
Design and Pattern Making for Women’s Clothing 
การทำแบบตัดและตัดเย็บเสื้อผ้าบนหุ่น 
Draping Techniques on Mannequin 
การทำแบบตัดและตัดเย็บเสื้อและเสื้อชุด    
Pattern Design and Dress Making   
การออกแบบและทำแบบตัดเสื้อผ้าด้วยคอมพิวเตอร์  
Computerized Flat Pattern Design 
 

  3(1-6-4) 
 
  3(2-3-5) 
 
  3(2-3-5) 
 
  3(2-3-5) 
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06-112-205 
 

นวัตกรรมการสร้างสรรค์แบบตัดเสื้อผ้า 
Innovative Pattern Making for Clothing 

  3(1-6-4) 
 

06-112-206 
 

การตัดเยบ็เสื้อผ้าแบบอุตสาหกรรม  
Industrial Garment Sewing 

  3(1-6-4) 

06-113-103 ผ้าและเส้นใย  
Textiles and Fiber  

  3(2-3-5) 

06-113-205 การผลิตเส้นด้ายและผืนผ้า  
Yarn and Fabric Production  

  3(2-3-5) 

06-114-313 ภาษาอังกฤษในงานออกแบบแฟช่ัน  
English for Fashion Design 

  3(2-3-5) 

06-114-417 ปริญญานิพนธ์ 
Thesis 

4 (2-6-6) 

 
      2.3 กลุ่มวิชาชีพเลือก  24 หน่วยกิต  ให้เลือกศึกษาจากรายวิชาต่อไปนี ้
         2.3.1 กลุ่มวิชาการออกแบบ 

06-111-208 ศิลปะการแต่งกาย 
Art of  Glooming 

2(1-3-3) 

06-111-301 การสร้างสรรค์งานออกแบบแฟช่ันด้วยคอมพิวเตอร์ 
Fashion design created by computer 

 3(2-3-5) 

06-111-311 การแต่งหน้า เดินแบบ แฟช่ัน   
Make-up Modelling and Fashion  

2(1-3-3) 

06-111-321 การสบืค้นข้อมลูและการสำรวจตลาดแฟช่ัน 
Data Searching and Fashion Market Survey 

  3(2-3-5) 

06-111-400 
 

การนำเสนอผลงานด้านการออกแบบแฟช่ัน  
Fashion Design Presentations 

  3(2-3-5) 
 

06-111-401 การจัดการสินค้าแฟช่ันและเครื่องแต่งกาย  
Apparel and Fashion Merchandising Management  

  3(2-3-5) 

06-111-418 เทคนิคการโฆษณาและการจัดแสดงสินค้าแฟช่ัน  
Fashion advertising and merchandising display 

  3(2-3-5) 

2.3.2 กลุ่มวิชาการทำแบบตัดและการตัดเยบ็  
06-112-212 การออกแบบและตัดเยบ็เครื่องประกอบการแต่งกาย  

Accessories Design and Making 
3(2-3-5) 

06-112-214 
 

การทำแบบตัดและตัดเย็บเสื้อผ้าสำหรับเด็ก  
Pattern Making and Sewing for Children Wear 

3(2-3-5) 
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06-112-216 การทำแบบตัดและการตัดเยบ็เสื้อผ้าผูสู้งอายุ 
Pattern Making and Sewing for Elderly Wear 

 3(2-3-5) 

06-112-218 การทำแบบตัดและตัดเย็บเสื้อผ้าบุรุษ  
Pattern Making for Men Wear 

3(2-3-5) 

06-112-300 การทำแบบตัดและตัดเย็บชุดครุย  
Pattern Making and Sewing for Graduation Gown 

2(1-3-3) 

06-112-301 การทำแบบตัดและตัดเย็บเสื้อเทเลอร์  
Pattern Design and Sewing for Tailored Suits 

3(2-3-5) 

06-112-303 การทำแบบตัดและตัดเย็บชุดเครื่องแบบ 
Pattern Design and Sewing for Uniforms 

3(2-3-5) 

06-112-316 การทำแบบตัดและตัดเย็บชุดวิวาห ์
Pattern Design and Sewing for Wedding Dress 

3(2-3-5) 

06-112-318 การทำแบบตัดและตัดเย็บชุดโอกาสพเิศษ 
Pattern Design and Sewing for Party Wear 

3(2-3-5) 
 

06-112-321 การทำแบบตัดและการตัดเยบ็ชุดไทย 
Pattern Design and Sewing for Thai Costumes 

3(2-3-5) 

06-112-325 การออกแบบและตัดเยบ็เสื้อผ้าเพื่อการแสดง  
Design and Sewing for Theatrical Costumes 

3(2-3-5) 

06-112-401 การออกแบบและตัดเยบ็ชุดช้ันในและชุดว่ายน้ำ    
Design and Sewing for Underwear and Swimwear 

  3(2-3-5) 

06-112-422 เทคนิคการตัดเย็บและนวัตกรรมวัสดุตกแต่งเสื้อผ้า 
Sewing Techniques and Innovative Materials for 
Clothing Decoration 

  3(2-3-5) 

06-112-442 การออกแบบและตัดเยบ็เคหะสิง่ทอ 
Design and Sewing for Home Textile 

  3(2-3-5) 

06-112-451 การออกแบบและตัดเยบ็เสื้อผ้าเพื่อการค้า  
Design and Sewing for Commercial Clothing 

3(2-3-5) 

06-112-452 การผลิตเสื้อผ้าเชิงอุตสาหกรรม 
Industrial Garment  

 3(2-3-5) 

06-112-456 การควบคุมคุณภาพเสือ้ผ้าสำเร็จรูป 
Quality Control for Ready to Wear 

  3(2-3-5) 
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        2.3.3 กลุ่มวิชาวิทยาศาสตร์สิ่งทอ 
06-113-207 สิ่งทอพื้นเมือง  

Native Textiles  
  3(2-3-5) 

06-113-209 สีและลวดลายสิ่งทอ  
Color and Textile Patterns  

  3(2-3-5) 

06-113-311 
 

การทดสอบสิ่งทอ  
Textile Testing  

  3(2-3-5) 

06-113-313 การออกแบบสิ่งทอ  
Textile Design  

  3(2-3-5) 

06-113-314 สิ่งทอเทคนิค 
Technical Textiles 

  3(2-3-5) 

 06-113-319 
 

วิทยาศาสตร์และนวัตกรรมสิง่ทอ 
Science and Innovative Textile 

 3(2-3-5) 

06-113-405 การวิเคราะห์โครงสร้างสิ่งทอและวัสดุตกแต่งในการตัดเยบ็
Textile Structure and Accessory Material Analysis 

 3(2-3-5) 

06-113-409 เทคโนโลยีการซัก อบ รีด  
Laundry Technology  

 3(1-6-4)   

  2.3.4 กลุ่มวิชาบูรณาการวิชาชีพ 
06-114-102 นวัตกรรมการออกแบบและการผลิตผลิตภัณฑ์ชุมชน  

Innovative Product Design and Making for 
Community  

  3(2-3-5) 

06-114-108 
 

นวัตกรรมการออกแบบและการผลิตผลิตภัณฑส์ิ่งทอ 
ทางการแพทย ์
Innovative Medical Textile Product Design and 
Making 

  3(2-3-5) 

06-114-401 นวัตกรรมการสร้างสรรค์สินค้าแฟช่ัน 
 Innovative Creation for Fashion Products 

  3(2-3-5)   

 
2.4  กลุ่มวิชาเสริมสร้างประสบการณ์ในวิชาชีพ 7 หน่วยกิต โดยให้ศึกษา 1 หน่วยกิต จากรายวิชา
ต่อไปนี ้

 06-000-301     การเตรียมความพร้อมฝึกประสบการณ์วิชาชีพ       1 (0-2-1) 
   Preparation for Professional Experience 
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         และให้เลือกศึกษาจำนวน 6  หน่วยกิต จากรายวิชาสหกิจศึกษา  หากมคีวามจำเป็นอาจเลือก
ศึกษารายวิชาแบบฝึกงานแทนได ้
 
       2.4.1 รายวิชาสหกิจศึกษา 

06-000-402 
 
06-000-403 

สหกจิศึกษา 
Cooperative Education  
สหกจิศึกษาต่างประเทศ 
International Cooperative Education 

6(0-40-0) 
 
6(0-40-0) 

 
 2.4.2 รายวิชาการฝึกงาน 
      06-000-304 ฝึกงาน   3(0-20-0) 
 Apprenticeship  
      06-000-305 ฝึกงานต่างประเทศ                 3(0-20-0) 
 International Apprenticeship  
      06-000-406 ปัญหาพิเศษจากสถานประกอบการ                 3(0-6-3) 
 Workplace Special Problem  
      06-115-307 ฝึกปฏิบัตทิางด้านวิชาชีพ                 3(0-6-3) 
 Practice on Professional Areas  

 
         2.4.3 รายวิชาอ่ืนๆ ให้เลือกศึกษาเพ่ิมเติมจากรายวิชาต่อไปนี้ 

      06-000-407 ปฏิบัติงานภาคสนาม   2(0-6-3) 
 Field work  
      06-000-408 การติดตามพฤติกรรมการทำงาน                 2(0-6-3) 
 Job Shadowing  
      06-000-409 การฝกึเฉพาะตำแหน่ง                 3(0-16-8) 
 Practicum  
      06-000-410 การฝกึปฏิบัตจิรงิภายหลงัสำเรจ็การเรียนทฤษฎี                 6(0-40-0) 
 Post-course Internship  

 
3.1.4  หมวดวิชาเลือกเสรี 6 หน่วยกิต 

     ให้เลือกศึกษาจากรายวิชาที่เปิดสอนในหลักสูตรมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี โดยไม่ซำ้กับ

รายวิชาที่ศึกษามาแล้ว และต้องไม่เป็นรายวิชาที่กำหนดให้ศึกษาโดยไม่นับหน่วยกิต  
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หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต 
 
 
 
 
 

สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ 
(หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2563) 

 
 
 
 
 

คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 
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1.1 หลักสูตร 
1.1.1 จำนวนหน่วยกิต รวมตลอดหลกัสูตร 128 หน่วยกิต 
1.1.2 โครงสร้างหลักสูตร   
 

        1. หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป                   30    หน่วยกิต 
  1.1  กลุ่มคุณค่าแหง่ชีวิตและหน้าทีพ่ลเมือง     7    หน่วยกิต 
        สังคมศาสตร ์       3    หน่วยกิต 
        มนุษย์ศาสตร์       3    หน่วยกิต 
        พลศึกษาและนันทนาการ      1    หน่วยกิต 
  1.2  กลุ่มภาษาและการสื่อสาร    12    หน่วยกิต 
        ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสาร      6    หน่วยกิต 
        ภาษาเพิ่มเติม       6    หน่วยกิต 
  1.3  กลุ่มวิทยาศาสตรเ์ทคโนโลยีและนวัตกรรม    6    หน่วยกิต 
        เทคโนโลยีสารสนเทศ      3    หน่วยกิต 
        วิทยาศาสตร์ คณิตศาสตร์ และนวัตกรรม    3    หน่วยกิต 
  1.4  กลุ่มบูรณาการและศาสตรผ์ู้ประกอบการ    5    หน่วยกิต 
        บูรณาการและศาสตร์ผูป้ระกอบการ     5    หน่วยกิต 
   2. หมวดวิชาเฉพาะ              92    หน่วยกิต 
 2.1 กลุม่วิชาพื้นฐานวิชาชีพ    16    หน่วยกิต 
  2.2 กลุม่วิชาชีพบังคับ     42    หน่วยกิต 

2.3 กลุม่วิชาชีพเลือก         27    หน่วยกิต 
2.4 กลุม่วิชาเสริมสร้างประสบการณ์ในวิชาชีพ    7    หน่วยกิต 

     
          3. หมวดวิชาเลือกเสรี                    6    หน่วยกิต 
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รายวิชา 
1. หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป ไม่น้อยกว่า  30  หน่วยกิต 
 1.1 กลุ่มคุณค่าแห่งชีวิตและหน้าท่ีพลเมือง ไม่น้อยกว่า 7 หน่วยกิต  
 1.1.1 รายวิชาสังคมศาสตร์ ให้เลือกศึกษาไม่น้อยกว่า 3 หน่วยกิต จากรายวิชาต่อไปนี้ 
 01-110-004 สังคมและสิง่แวดล้อม 3(3-0-6)  
  Society and Environment   
 01-110-007 การสือ่สารกับสังคม 3(3-0-6)  
  Communication and Society   
 01-110-009 การพัฒนาคุณภาพชีวิตและสงัคม 3(3-0-6)  
  Development of Social and Life Quality   
 01-110-012 ปรัชญาเศรษฐกจิพอเพียงเพื่อการพัฒนาที่ยั่งยืน 3(3-0-6)  
  Sufficiency Economy for Sustainable 

Development 
  

 01-110-017      คุณภาพชีวิตที่ดีของพลเมืองยุคใหม่       3(3-0-6)  
  Quality Life for New Generation   
 01-110-022       มองสังคมอย่างนักวิจัย    3(3-0-6)  
  Sociological perspective as a researcher   
 01-110-023      พลเมืองที่ดีตามวิธีประชาธิปไตย      3(3-0-6)  
  Good Citizen by Democratic Way   
 01-110-024      ชีวิตที่พอเพียงกบัภูมิปญัญาไทย      3(3-0-6)  
  Sufficiency Life with Thai Wisdom   
 1.1.2 รายวิชามนุษยศาสตร์ ให้เลือกศึกษาไม่น้อยกว่า 3 หน่วยกิต จากรายวิชาต่อไปนี้ 
 01-210-017 การค้นคว้าและการเขียนรายงานเชิงวิชาการ 3(3-0-6)  
  Searching and Academic Report Writing   
 01-210-018 การสบืค้นสารสนเทศ 3(3-0-6)  
  Information Retrieval   
 01-210-019 การพัฒนาบุคลกิภาพ 3(2-2-5)  
  Personality Development   
 01-210-020 จิตวิทยาประยุกต์เพื่อการทำงาน 3(3-0-6)  
  Applied Psychology to Work   
 01-210-023 มหัศจรรย์แห่งรัก  3(3-0-6   
  Miracle of Love   
 01-210-024 ทักษะการเรียนรูสู้่ความสำเร็จ 3(3-0-6)  
  Learning Skills to Success   
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 1.1.3 รายวิชาพลศึกษาและนันทนาการ ให้เลือกศึกษาไมน่้อยกว่า 1 หน่วยกิต จากรายวิชาต่อไปนี้ 
 01-610-003 นันทนาการ 1(0-2-1)  
  Recreation   
 01-610-008 ลีลาศเพื่อสุขภาพ 3(2-2-5)  
  Social Dances for Health   
 01-610-010 นันทนาการเพื่อพฒันาคุณภาพชีวิต 3(2-2-5)  
  Recreation for Life Quality Development   
 01-610-011 กิจกรรมทางกายเพื่อสุขภาวะ 3(2-2-5)  
   Physical Activities for Wellness     
 01-610-014   ทักษะกีฬาเพื่อสุขภาพ 1(0-2-1)  
  Sports Skill for health   
 1.2 กลุม่ภาษาและการสื่อสาร ไมน่้อยกว่า 12 หน่วยกิต   
 1.2.1 รายวิชาภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร จำนวน 6 หน่วยกิต ให้ศึกษาจากรายวิชาต่อไปนี้ 
 01-320-001 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสาร 1  

English for Communication 1  
3(2-2-5)  

 01-320-002 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสาร 2  
English for Communication 2 

3(2-2-5)  

 1.2.2 รายวิชาภาษาเพ่ิมเติม ให้เลือกศึกษาไม่น้อยกว่า 6 หน่วยกิต จากรายวิชาต่อไปนี้ 
 01-310-001 ภาษาไทยเพื่อการสื่อสาร  3(3-0-6)  
  Thai for Communication   
 01-310-014 วาทศิลป์เพื่อความสำเรจ็ 3(3-0-6)  
  Art of Speaking for Success   
 01-310-016 ภาษาไทยเพื่อการนำเสนองานแบบมืออาชีพ  3(3-0-6)  
  Thai for Professional Presentation    
 01-320-003 สนทนาภาษาอังกฤษ 3(2-2-5   
  English Conversation    
 01-320-007 ภาษาอังกฤษเพื่อการนำเสนอ 3(2-2-5)  
  English for Presentation   
 01-320-014 ภาษาอังกฤษสำหรบัการสื่อสารทางธุรกิจ  3(2-2-5)  
  English for Business Communication   
 01-320-020 ภาษาอังกฤษและวัฒนธรรมตะวันตก 3(2-2-5)  
  English Language and Western Culture   
 01-330-001 ภาษาจีนพื้นฐาน 3(3-0-6)  
  Basic Chinese   
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 01-330-002 การสนทนาภาษาจีนเบือ้งต้น 3(3-0-6)  
  Basic Chinese Conversation   
 01-330-006 ภาษาญี่ปุ่นพื้นฐาน 3(3-0-6)  
  Basic Japanese   
 01-330-007 สนทนาภาษาญี่ปุ่นเบื้องต้น 3(3-0-6)  
  Basic Japanese Conversation   
 05-110-201 ภาษาอังกฤษเพื่อธุรกจิ 3(2-2-5)  
  English for Business   
 1.3 กลุ่มวิทยาศาสตร์เทคโนโลยีและนวัตกรรม ไม่น้อยกว่า 6 หน่วยกิต  
 1.3.1 รายวิชาเทคโนโลยีสารสนเทศ  ให้เลือก 1 รายวิชาจำนวน 3 หน่วยกิต จากรายวิชาต่อไปนี้ 
 09-000-001 ทักษะการใช้คอมพิวเตอร์และเทคโนโลยีสารสนเทศ 

Computer and Information Technology Skills  
3(2-2-5)  

 09-000-002 การใช้งานโปรแกรมสำเรจ็รปูเพื่องานมัลติมเีดีย 
Program Package for Multimedia  

3(2-2-5)  

 09-000-003 เทคโนโลยีสารสนเทศเพื่อการตัดสินใจ  
Information Technology for Decision Making  

3(2-2-5)  

 1.3.2 รายวิชาวิทยาศาสตร์ คณิตศาสตร์ และนวัตกรรม ให้เลือกศึกษาไม่น้อยกว่า 3 หน่วยกิต 
จากรายวิชาต่อไปนี้ 

 09-121-001 สถิติในชีวิตประจำวัน 3(2-2-5)  
  Statistical in Daily Life   
 09-121-002 สถิติเบื้องต้นสำหรบันวัตกรรม 3(2-2-5)  
  Basic Statistics for Innovation   
 09-210-003 วิทยาศาสตร์ ความคิดสร้างสรรค์ และนวัตกรรม 3(3-0-6)  
  Science, Creativity and Innovation   
 09-311-001 ชีวิตยุคใหม่กับความปลอดภัยในอาหาร 3(3-0-6)  
  Modern Life with Food Safety   
 09-410-002 วิทยาศาสตร์เพือ่ชีวิต 3(3-0-6)  
  Sciences for Life   
 09-410-004 เทคโนโลยีพลงังานทดแทนเพือ่ความยั่งยืน 3(3-0-6)  
   Renewable Energy Technologies for 

Sustainability 
  

 1.4 กลุ่มบูรณาการและศาสตรผ์ู้ประกอบการ ไม่น้อยกว่า 5 หน่วยกิต  
 1.4.1 รายวิชาบูรณาการและศาสตร์ผู้ประกอบการ ให้ศึกษาจากรายวิชาต่อไปนี้ 
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 00-100-101 อัตลักษณ์แห่งราชมงคลธัญบรุี  
RMUTT Identity  

2(0-4-2)  
 

 

 00-100-201 มหาวิทยาลัยสีเขียว  
Green University  

1(0-2-1)  
 

 

 00-100-202 การคิดเชิงออกแบบ  
Design Thinking  

1(0-2-1)  
 

 

 00-100-301 ความเป็นผูป้ระกอบการ  
Entrepreneurship  

1(0-2-1)  
 

 

 และสามารถเลือกศึกษาเพ่ิมเติมได้จากรายวิชาต่อไปนี้ 
 1.4.2 รายวิชาบูรณาการและศาสตร์ผู้ประกอบการ  

 00-100-302 นวัตกรรมเพื่อชุมชน 3(1-4-4)  
  Innovation for the Community   
 09-090-013 การจัดการสารสนเทศเพื่อผู้ประกอบการ 3(2-2-5)  
  Information Management for Entrepreneur   

 

2. หมวดวิชาเฉพาะ 92   หน่วยกิต 
    2.1 กลุ่มวิชาพ้ืนฐานวิชาชีพ  16  หน่วยกิต  ให้ศึกษาจากรายวิชาต่อไปนี ้

 06-211-101 การจัดการอาหารครอบครัวร่วมสมัย 
Contemporary family food arrangement 

3(2-3-5)  

 06-211-102 การจัดการครัว อุปกรณ์ และการใช้มีดในงานอาหาร 
Equipment Kitchen Management and Knives 
Usage in Food 

3(2-3-5)  

 06-212-102 โภชนาการเบื้องต้น   
Introductory Nutrition 

3(3-0-6)  

 06-213-101 วิทยาการการประกอบอาหาร 
Fundamental of Food Preparation Science 

3(2-3-5)  

 06-213-102 สุขาภิบาล จลุชีววิทยาและความปลอดภัยในอาหาร 
Sanitation, Microbiology and Food Safety 

3(2-3-5)  

 06-215-301 สัมมนางานอาหารและโภชนาการ 
Seminar in Food  and Nutrition 

1(0-2-1)  

    2.2 กลุ่มวิชาชีพบังคับ  42  หน่วยกิต  ให้ศึกษาจากรายวิชาการต่อไปนี ้
 06-211-104 อาหารไทย 

Thai Cuisine 
 

3(2-3-5)  
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 06-211-209 อาหารสากล 
International  Cuisine 

3(2-3-5)  

 06-211-330 การจัดการอาหารจำนวนมาก 
Quantity Cookery Management 

3(1-6-4) 
 

 

 06-212-204 โภชนบำบัด 1 
Diet Therapy 1 

3(2-3-5)  

 06-212-306 โภชนศาสตร์มนุษย์   
Human Nutrition 

3(2-3-5)  

 06-213-203 วิทยาศาสตร์การอาหาร     
Food Science   

3(2-3-5)  

 06-213-305 การวางแผนการทดลองและการประเมินคุณภาพทาง
ประสาทสัมผัส 
Experimental Design and Sensory Evaluation 

3(2-3-5)  

 06-213-206 การถนอมและแปรรปูอาหาร 
Food Preservation and Processing 

3(2-3-5)  

 06-213-307 การควบคุมคุณภาพอาหาร   
Food Quality Control 

3(2-3-5)  

 06-214-201 การปฏิบัตกิารห้องอาหาร   
Restaurant  Operations 

3(2-3-5)  

 06-214-205 การจัดรายการอาหารและควบคุมต้นทุนการผลิตMenu 
Planning and Production Cost Control 

3(2-2-5)  

 06-214-308 นวัตกรรมอาหารและการบริการ 
Food and Service Innovation 

3(2-3-5)  

 06-215-303 แผนงานพิเศษด้านอาหารและโภชนาการ 
Special Projects in Food and Nutrition 

3(2-3-5)  

 06-215-305 ภาษาอังกฤษสำหรบัวิชาชีพอาหารและ โภชนาการ 
English for Food and Nutrition  

3(3-0-6)  

 
    2.3 กลุ่มวิชาชีพเลือก  27  หน่วยกิต  ให้เลือกศึกษาจากรายวิชาต่อไปนี้  

2.3.1 กลุ่มวิชาด้านอาหาร 
 06-211-003 น้ำสต๊อก ซุป ซอส 

Stocks Soups and Sauces 
3(1-6-4)  

 06-211-205 ขนมไทย   
Thai Dessert 

3(1-4-4)  
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 06-211-206 อาหารไทยโบราณ 
Traditional Thai  Food 

3(1-4-4)  

 06-211-207 อาหารอบ 
Baking  Dishes 

3(2-3-5)  

 06-211-208 อาหารว่าง 
Snack 

3(1-4-4)  

 06-211-210 อาหารอาเซียน 
ASEAN Food 

3(2-3-5)  

 06-211-211 เทคโนโลยีผลิตภัณฑ์เบเกอรี ่
Technology of Bakery Products 

3(1-6-4)  

 06-211-012 อาหารฮาลาล 
Halal Food 

3(1-6-4)  

 06-211-313 อาหารภัตตาคารและการจัดเลี้ยง 
Restaurant Cuisine and Banquet 

3(2-3-5)  

 06-211-015 อาหารบาทวิถี 
Street food 

3(1-4-4)  

 06-211-016 ศิลปะการชงกาแฟและชา 
Art of Coffee and Tea 

3(1-4-4)  

 06-211-018 การตกแต่งเค้กและขนมหวาน 
Cake and Dessert Decoration 

3(1-4-4)  

 06-211-020 อาหารมงัสวิรัต ิ
Vegetarian  Food 

3(1-4-4)  

 06-211-021 ไอศกรีมและการผสมเครื่องดืม่ 
Ice Cream and Mixing drinks 

3(2-3-5)  

 06-211-223 
  

อาหารจีนร่วมสมัย   
Contemporary Chinese Cuisine  

3(1-4-4)  

 06-211-024 ศิลปะการออกแบบการจัดอาหารและตกแต่งโต๊ะ
อาหาร   
Art of Food Designs and Table Decoration 

3(2-3-5)  

 06-211-025 การปฏิบัตกิารงานเครื่องดื่ม     
Beverage  Operations 

3(2-2-5)  

 06-211-026 การแกะสลกัในงานอาหาร 
Carving for Catering 

3(1-4-4)  
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 06-213-204 การประกอบอาหารด้วยหลักการทางด้าน
วิทยาศาสตร ์
Science of Cooking 

3(2-3-5)  

 06-213-308 การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร  
Food Product Development 

3(2-3-5)  

 06-213-310 นวัตกรรมอาหารเพื่อชุมชน 
Food Innovation for The Community 

3(1-4-4)  

 06-213-311 นวัตกรรมผลิตภัณฑ์นม   
Dairy Product Innovation 

3(2-3-5)  

 06-213-312 นวัตกรรมผลิตภัณฑ์เนื้อสัตว์ 
Meat Product Innovation 

3(2-3-5)  

 06-213-314 นวัตกรรมผลิตภัณฑ์ผักและผลไม ้
Fruit and Vegetable Product Innovation 

3(2-3-5)  

 06-213-316 นวัตกรรมผลิตภัณฑ์ธัญชาติและถ่ัวเมล็ดแห้ง 
Cereal and Legume Product Innovation 

3(2-3-5)  

 
 

2.3.2. กลุม่วิชาดา้นโภชนาการ 
 06-212-201 สรรีวิทยาทางโภชนาการ 

Nutritional Physiology 
3(3-0-6)  

 06-212-303 ชีวเคมีทางโภชนาการ 
Nutritional Biochemistry 

3(2-3-5)  

 06-212-205 โภชนบำบัด 2 
Diet Therapy 2 

3(2-3-5)  

 06-212-307 โภชนาการชุมชน 
Community Nutrition 

3(2-3-5)  

 06-212-008 โภชนศาสตร์ทางการแพทย ์
Medical Nutrition 

3(2-3-5)  

 06-212-309 อาหารเพื่อสุขภาพ 
Food for Health 

3(2-3-5)  

 06-212-010 โภชนาการและการจัดอาหารสำหรับผูสู้งอายุ 
Food and Nutrition for Elderly 

3(2-3-5)  

 06-212-311 โภชนาการและการจัดอาหารสำหรับเด็ก 
Food and Nutrition for Child 

3(2-3-5)  
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 06-212-012 โภชนาการเพื่อการควบคุมน้ำหนกั 
Nutrition for Weight Control 

3(2-3-5)  

 06-212-013 การให้คำปรึกษาด้านโภชนาการ 
Nutrition Counseling 

3(2-3-5)  

 06-212-014 โภชนาการเพื่อการจัดอาหารกลางวันในโรงเรียน 
Nutrition for School Lunch Program 

3(2-3-5)  

 06-212-015 การประเมินภาวะโภชนาการ 
Nutrition Assessment 

3(2-3-5)  

 
2.3.3. กลุม่วิชาดา้นอุตสาหกรรมบริการอาหาร 

 06-214-002 การบริการอาหารและเครื่องดื่ม 
Food and Beverage Service 

3(1-6-4)  

 06-214-003 เทคนิคการนำเสนองานอาหาร   
Food Presentation Techniques 

3(1-6-4)  

 06-214-004 การบริการอาหารในสถานประกอบการ 
Institutional Food Service 

3(1-6-4)  

 06-214-006 ระบบมาตรฐานในการผลิตอาหาร 
Food Production Quality System 

3(1-6-4)  

 06-214-007 ความปลอดภัยในการบรกิารอาหาร 
Food Services Safety 

3(3-0-6)  

 06-214-009 กฎหมายและข้อบังคับที่เกี่ยวข้องกบัอาหารและการ
บริการ 
Laws and Regulations Concerning in Food 
and Services 

3(3-0-6)  

 06-214-210 การตลาดเพื่อธุรกิจบริการอาหาร 
Marketing for Food Service Business 

3(3-0-6)  

 06-214-211 การบญัชีในระบบอุตสาหกรรมบริการอาหาร 
Accounting in Food Service Industry 

3(3-0-6) 
 

 

 06-214-312 พฤติกรรมผูบ้ริโภคอาหาร 
Food Consumer Behavior 

3(3-0-6)  

 06-214-313 การจัดการโลจสิติกส์ในอุตสาหกรรมบริการอาหาร 
Logistics Management in Food Service 
Industry 
 

3(3-0-6)  
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 06-214-314 อาหารเพื่อการโฆษณา 
Food for Advertisement 

3(2-3-5)  

 06-214-015 อาหารเพื่อการค้า 
Food for Commerce 

3(1-6-4)  

 06-214-316 การจัดการผลิตภัณฑ์เบเกอรี ่
Bakery product Management 

3(1-6-4)  

 06-214-017 ธุรกิจอาหารทันใจ 
Business for Fast Food Operation 

3(2-3-5)  

 06-214-018 การบริหารทรัพยากรบุคคลในธุรกิจอาหาร 
Human Resource Management in Food 
Business 

3(2-2-5) 
 

 

 06-214-019 การจัดการธุรกจิร้านอาหาร 
Restaurant Business Management 

3(1-6-4)  

 06-214-320 การจัดการธุรกจิออนไลน ์
Online Business Management 

3(3-0-6)  

 06-214-021 การบริหารจัดการแฟรนไชส์ในธุรกจิอาหาร 
Franchise Food Business Management 

3(2-2-5)  

 06-214-022 การบริหารจัดการค้าปลีกในธุรกจิอาหาร 
Retail Business Management  in Food 
Business 

3(2-2-5)  

 
 
    2.4  กลุ่มวิชาเสริมสรา้งประสบการณ์ในวิชาชีพ 7 หน่วยกิต โดยให้ศึกษา 1 หน่วยกิต จากรายวิชาต่อไปนี้ 

 06-000-301 การเตรียมความพร้อมฝึกประสบการณ์วิชาชีพ 
Preparation for Professional Experience 

1(0-2-1)  

และให้เลือกศึกษาจำนวน 6  หน่วยกิต จากรายวิชาแบบสหกิจศึกษา  หากมีความจำเป็นอาจเลือก
ศึกษารายวิชาแบบฝึกงานแทนได ้
         2.4.1 รายวิชาแบบสหกิจศึกษา จำนวน 6 หน่วยกิต ให้เลือกจากรายวิชาต่อไปนี ้

 06-000-402 สหกจิศึกษา 
Cooperative Education 

6(0-40-0)  

 06-000-403 สหกจิศึกษาต่างประเทศ 
International Cooperative Education 

6(0-40-0)  
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  2.4.2 รายวิชาแบบฝึกงาน จำนวน 6 หน่วยกิต ให้เลือกจากรายวิชาต่อไปนี ้
 06-000-304 ฝึกงาน 

Apprenticeship 
3(0-20-0)  

 06-000-305 ฝึกงานต่างประเทศ  
International Apprenticeship 

3(0-20-0)  

 06-000-406 ปัญหาพิเศษจากสถานประกอบการ 
Workplace Special Problem 

3(0-6-3)  

 06-215-307 ฝึกปฏิบัตทิางด้านวิชาชีพ   
Practice on Professional Areas 

3(0-6-3)  

 
2.4.3 รายวิชาอ่ืนๆ ให้เลือกศึกษาเพ่ิมเติมจากรายวิชาต่อไปนี ้

 06-000-407
  

ปฏิบัติงานภาคสนาม 
Field work 

2(0-6-3)  

 06-000-408 การติดตามพฤติกรรมการทำงาน 
Job Shadowing 

2(0-6-3)  

 06-000-409 การฝกึเฉพาะตำแหน่ง 
Practicum 

3(0-16-8)  

 06-000-410 การฝกึปฏิบัตจิรงิภายหลงัสำเรจ็การเรียนทฤษฎี 
Post-course Internship 

6(0-40-0)  

 
3.  หมวดวิชาเลือกเสรี 6 หน่วยกิต 
     ให้เลือกศึกษาจากรายวิชาที่เปิดสอนในหลกัสตูรมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบรุี โดยไม่ซ้ำกับรายวิชา
ที่ศึกษามาแล้ว และต้องไม่เป็นรายวิชาที่กำหนดให้ศึกษาโดยไม่นับหน่วยกิต  
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หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต 
 
 
 
 
 

สาขาวิชาศิลปประดิษฐ์ในงานคหกรรมศาสตร์ 
(หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2561) 

 
 
 
 
 
 

คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 
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หลักสูตร  

จำนวนหน่วยกิต รวมตลอดหลกัสูตร 129 หน่วยกิต 
โครงสร้างหลักสูตร  

 

        1. หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป      30    หน่วยกิต 
  1.1  กลุ่มวิชาสงัคมศาสตร์และมนุษยศาสตร์    6    หน่วยกิต 
  1.2  กลุ่มวิชาภาษา     12    หน่วยกิต 
  1.3  กลุ่มวิชาวิทยาศาสตรก์ับคณิตศาสตร ์     6    หน่วยกิต 
  1.4  กลุ่มวิชาพลศึกษาหรอืนันทนาการ     1    หน่วยกิต 
  1.5  กลุ่มวิชาบรูณาการ          5    หน่วยกิต 
 

   2. หมวดวิชาเฉพาะ     93    หน่วยกิต 
 2.1 กลุม่วิชาพื้นฐานวิชาชีพ    16    หน่วยกิต 
  2.2 กลุม่วิชาชีพบังคับ     49    หน่วยกิต 

2.3 กลุม่วิชาชีพเลือก         21    หน่วยกิต 
2.4 กลุม่วิชาเสริมสร้างประสบการณ์ในวิชาชีพ    7    หน่วยกิต 

     

3. หมวดวิชาเลือกเสรีไม่น้อยกว่า      6    หน่วยกิต 
 
หมายเหตุ : หมวดวิชาเฉพาะกำหนดให้เรียนวิชาทางทฤษฎี 31 หน่วยกิต และเรียนรายวิชาทาง
ปฏิบัติการ 41 หน่วยกิต 
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รายวิชา 
1. หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป  30  หน่วยกิต 
     1.1  กลุ่มวิชาสังคมศาสตร์และมนษุยศาสตร์  6  หนว่ยกิต  ให้เลือกศึกษาจากรายวิชาต่อไปนี ้
            1.1.1 รายวิชาสังคมศาสตร์  3  หน่วยกิต 
 01-110-003      มนุษยสัมพันธ์                                                    3(3-0-6) 
   Human  Relations 
 01-110-007 การสือ่สารกับสังคม     3(3-0-6) 
   Communication  and  Society 
 01-110-011      เศรษฐศาสตร์ทั่วไป                                                   3(3-0-6) 
   General  Economics 
 01-110-013      สังคมกบัการเมอืงการปกครองไทย             3(3-0-6) 
   Thai  Society  with  Politics  and  Government 
 01-110-015      กฎหมายแรงงาน      3(3-0-6) 
   Labor Law 
 

            1.1.2 รายวิชามนุษยศาสตร์  3  หน่วยกิต 
 01-210-001     สารนเิทศและการเขียนรายงานทางวิชาการ                      3(3-0-6) 
   Information and Academic Report Writing 
 01-210-005     จิตวิทยาประยุกตเ์พื่อการทำงาน    3(3-0-6) 
   Applied Psychology to Work 
 01-210-008     การใช้เหตผุลและจริยธรรม                                         3(3-0-6) 
   Reasoning and Ethics 
 01-210-013     วัฒนธรรมไทย                                                        3(3-0-6) 
   Thai  Culture 
 01-210-016     พหุวัฒนธรรมในอาเซียน                                            3(3-0-6) 
   Cultural Pluralism of ASEAN 
  

    1.2  กลุ่มวิชาภาษา  12  หน่วยกิต  โดยให้ศึกษา 9 หน่วยกิต จากรายวิชาต่อไปนี ้
 01-320-001 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสาร 1    3 (2-2-5) 
   English for Communication 1 
 01-320-002 ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสาร 2    3 (2-2-5) 
   English for Communication 2 
 01-320-003 สนทนาภาษาอังกฤษ     3 (2-2-5) 
   English Conversation 
          และให้เลือกศึกษาจำนวน 3 หน่วยกิต จากรายวิชาต่อไปนี้ 
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 01-310-001     ภาษาไทยเพื่อการสื่อสาร      3(2-2-5) 
   Thai for Communication 
 01-310-005     การอ่านเพื่อพฒันาคุณภาพชีวิต                                    3(3-0-6) 
   Reading for Improving Life Quality 
 01-310-006      การอ่านและการเขียนทางวิชาการ                                 3(3-0-6) 
   Academic Reading and Writing 
 01-310-007     การเขียนเชิงวิชาชีพ                                      3(3-0-6) 
   Writing for Careers 
 01-310-009      ศิลปะการพูด                                                   3(2-2-5) 
   Arts of Speaking 
 

    1.3  กลุ่มวิชาวิทยาศาสตร์กับคณิตศาสตร์ 6 หน่วยกิต โดยให้ศึกษา 3 หน่วยกิต จากรายวิชาต่อไปนี้ 
 09-000-001 ทักษะการใช้คอมพิวเตอร์และเทคโนโลยีสารสนเทศ  3 (2-2-5) 
   Computer and Information Technology Skills 
          และให้เลือกศึกษาจำนวน 3 หน่วยกิต จากรายวิชาต่อไปนี้ 
 09-110-045 คณิตศาสตร์      3(3-0-6) 
   Mathematics 
 09-121-005   สถิติเบื้องต้น               3(3-0-6) 
   Introduction to Statistics 
 09-210-015   เคมีในชีวิตประจำวัน     3(3-0-6) 
   Chemistry for Daily Uses 
 09-210-033   เทคโนโลยีสเีขียว               3(3-0-6) 
   Green Technology 
 09-311-052   ชีววิทยากับเศรษฐกจิพอเพียง            3(3-0-6) 
   Biology and Sufficiency Economy 
 09-410-041   มนุษย์และวิทยาศาสตร์กายภาพ            3(3-0-6) 
   Man and  Physical  Science 
 

     1.4  กลุ่มวิชาพลศึกษาหรือนันทนาการ ไม่น้อยกว่า 1 หน่วยกิต ให้เลือกศึกษาจากรายวิชาต่อไปนี้ 
                      01-610-001    กีฬาประเภทบุคคล                                                 1(0-2-1) 
  Individual Sports 
 01-610-002   กีฬาประเภททมี                                                     1(0-2-1) 
  Team  Sports 
 01-610-003   นันทนาการ                                                          1(0-2-1) 
  Recreation 
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 1.5  กลุ่มวิชาบูรณาการ  5  หน่วยกิต  โดยให้ศึกษา 3 หน่วยกิต จากรายวิชาต่อไปนี้ 
 01-000-001 ทักษะทางสังคม     3 (3-0-6) 
  Social Skills 
          และให้เลือกศึกษาไม่น้อยกว่า 2  หน่วยกิต จากรายวิชาต่อไปนี้ 
 01-010-001     วิถีชีวิตสังคมไทยในยุคโลกาภิวัฒน์                               3(3-0-6) 
  Thai Life Style in Globalization  
 01-010-006     ภูมิปัญญาไทยเพื่อชีวิตที่พอเพียง                                 2(2-0-4) 
  Thai Wisdom for Sufficiency Life 
 01-010-009      ทักษะการเรียนรูสู้่ความสำเร็จ                                    2(1-2-3) 
  Learning Skills for Success 
 01-010-010     การพฒันาบุคลกิภาพ                                              3(3-0-6) 
  Personality  Development                                                     
 06-060-008      ศิลปะการดำเนินชีวิต                                              2(2-0-4) 
  Arts of  Living 
 09-090-009      เทคโนโลยีกับโลกาภิวัฒน์                                         3(3-0-6) 
  Technology and Globalization 
 11-110-012      การดูแลสุขภาพครอบครัว                                         2(1-3-3) 
  Home Health Care 
2. หมวดวิชาเฉพาะ 93   หน่วยกิต 
    2.1 กลุ่มวิชาพ้ืนฐานวิชาชีพ  16  หน่วยกิต ให้ศึกษาจากรายวิชาต่อไปนี ้

 โดยศึกษา   - รายวิชาทางทฤษฎี 7 หน่วยกิต 
- รายวิชาทางปฏิบัติ 9 หน่วยกิต 

 06-112-103 การตัดเยบ็เสื้อผ้าเบือ้งต้น                                         3(1-6-4) 
  Introduction to Clothing Construction 
 06-211-103 การจัดอาหารครอบครัว     2(1-3-3) 
  Food for The Family 
 06-351-101 หลักการทางศิลปะ     3(2-3-5) 
  Principles of Art 
 06-351-102 หลักพื้นฐานงานประดิษฐ ์    3(1-6-4) 
  Introduction  to Crafting 
 06-355-105 วัสดุในงานประดิษฐ ์     3(1-6-4) 
  Crafting  Materials 
 06-355-106 โลกทัศน์วิชาชีพคหกรรมศาสตร ์    2(1-3-3) 
  Global Perspective of Home Economics Profession 
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    2.2 กลุ่มวิชาชีพบังคับ  49  หน่วยกิต  ให้ศึกษาจากรายวิชาต่อไปนี ้
 โดยศึกษา   - รายวิชาทางทฤษฎี 24 หน่วยกิต  - รายวิชาทางปฏิบัติ 25 หน่วยกิต  

 06-351-103 การออกแบบงานศิลปประดิษฐ ์    2(1-3-3) 
  Creative Art Design 
 06-351-206    บรรจุภัณฑ์งานศิลปประดิษฐ ์    3(1-6-4) 
  Creative Art Packaging 
 06-352-201 งานใบตองกับชีวิตไทย     3(1-6-4) 
  Banana-Leaf Work in Thai Living 
 06-352-202 การแกะสลกัผักผลไม ้     3(1-6-4) 
  Vegetable  and  Fruit Carving 
 06-352-205 เทคนิคการร้อยมาลัย     3(1-6-4) 
  Garland  Making  Techniques 
 06-352-308 พัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชนเพื่อเศรษฐกจิพอเพียง  3(2-3-5) 
  Development of Community Products for  

Sufficiency Economy 
 06-352-309 ผลิตภัณฑ์งานดอกไม้แบบไทย    3(1-6-4) 
  Thai Flower Arrangement Products. 
 06-353-101    การจัดดอกไม ้      3(1-6-4) 
  Flower  Arrangement 
 06-353-206    เทคโนโลยีของขวัญของทีร่ะลึก    3(2-3-5) 
  Technology for Presents and Souvenir  
 06-353-210 เทคโนโลยีงานถักทอ     3(1-6-4) 
  Knitting  and Weaving Technology 
 06-353-313    ธุรกจิและการบรหิารจัดการงานศิลปประดษิฐ์  3(2-3-5)   

Creative Art Business and Management 
 06-354-302 การนำเสนองานประดิษฐ์     2(1-3-3) 
  Craft Presentation 
 06-354-310 วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีศิลปประดิษฐ ์   3(2-3-5) 

Science and Technology in Creative Art 
 06-354-313 ทัศนมิติงานศิลปประดิษฐ ์    2(1-3-3) 
  Dimentional Visualization in Creative Art 
 06-354-311 วิจัยงานศิลปประดิษฐ ์     3(2-3-5)   
  Creative Art Research 
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                        06-355-307   สัมมนางานศิลปประดิษฐ์     1(0-3-1) 
  Seminar in Creative Art 
 06-355-312 แผนงานพิเศษด้านงานศิลปประดิษฐ ์   3(2-3-5) 
  Special Project in Creative Art 
 06-356-301 ภาษาอังกฤษเพื่องานศิลปประดิษฐ ์   3(2-3-5)   
  English for Creative Art 
 

    2.3 กลุ่มวิชาชีพเลือก  21  หน่วยกิต  ให้เลือกศึกษาจากรายวิชาต่อไปนี ้
 06-351-304  ผลิตภัณฑ์งานศิลปประดิษฐ์เพือ่การค้า   3(2-3-5) 
    Creative Art Products for Trading  
 06-351-305  ศิลปประยุกต์ในงานศิลปประดิษฐ ์   3(2-3-5)   
    Applied Art in Creative Art 
 06-352-203   เทคนิคการแกะสลักผักและผลไม ้    3(1-6-4)   
    Vegetable and Fruit Carving Techniques                          

 06-352-204  การแกะสลักผักและผลไม้เชิงสร้างสรรค์   3(2-3-5)   
    Vegetable and Fruit Creative Carving 
 06-352-306  เทคนิคการจัดพาน     3(1-6-4)   
    Thai  Classical Flower  Arrangement Techniques 
 06-352-307  ผลิตภัณฑ์งานเครื่องแขวน    3(1-6-4)   
    Thai  Mobile  Products 
 06-352-311  การแกะหุ่นโครง      3(1-6-4) 
    Motif Carving 
 06-353-303   เทคนิคการจัดดอกไม ้     3(1-6-4) 
    Flower  Arrangement Techniques 
 06-353-312  เทคโนโลยกีารทำลวดลายด้วยส ี    3(2-3-5)   
    Technology for Color Making Products 
 06-353-406  เทคโนโลยผีลิตภัณฑง์านตุ๊กตาสร้างสรรค์   3(2-3-5)   
    Technology for Creative Doll Products 
 06-353-408  ระบบโลจิสติกสเ์พื่อการสง่ออก    3(2-3-5)   
    Logistic Systems for Export 
 06-353-411   การควบคุมคุณภาพงานประดิษฐ ์    3(2-3-5)    
    Quality  Control of Craft  Products 
 06-353-414  นวัตกรรมงานศิลปประดิษฐ ์    3(2-3-5)   
    Innovation in Creative Art 
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 06-354-304  เทคโนโลยกีับการพัฒนาผลิตภัณฑ์เครื่องหอม  3(2-3-5)   
    Fragrance Products Development and Technology   
 06-354-412  ศิลปประดิษฐ์สำหรบัผูสู้งอายุ    3(2-3-5)   
    Creative Art for the Elderly 
 
2.4  กลุ่มวิชาเสริมสร้างประสบการณ์ในวิชาชีพ 7 หน่วยกิต  โดยให้ศึกษา 1 หน่วยกิต                                  
จากรายวิชาต่อไปนี ้
 06-000-001  การเตรียมความพร้อมฝกึประสบการณ์วิชาชีพ  1(0-2-1) 
   Preparation for Professional Experience 
       
   และให้เลือกศึกษาจำนวน 6  หน่วยกิต จากรายวิชาแบบสหกิจศึกษา  หากมีความจำเป็นอาจเลือก
ศึกษารายวิชาแบบฝึกงานแทนได ้
         2.4.1 รายวิชาสหกิจศึกษา 

06-000-002    สหกจิศึกษา      6(0-40-0) 
      Cooperative Education  

06-000-003    สหกจิศึกษาต่างประเทศ    6(0-40-0) 
     International Cooperative Education  
         2.4.2 รายวิชาฝึกงาน 

06-000-004  ฝึกงาน      3(0-20-0) 
   Apprenticeship 

06-000-005  ฝึกงานต่างประเทศ     3(0-20-0) 
   International Apprenticeship 

06-000-006  ปัญหาพเิศษจากสถานประกอบการ   3(0-6-3) 
   Workplace Special Problem 

06-355-413   ฝึกปฏิบัติทางด้านวิชาชีพ    3(0-6-3) 
   Practice on Professional Areas 

        

2.4.3 รายวิชาอ่ืนๆ 
 06-000-007  ประสบการณ์ต่างประเทศ    3(0-6-3) 
   International Experience 
 06-000-008  การจัดประสบการณ์ต้นหลักสูตร   2(0-6-3) 
   Pre-course Experience 
 06-000-009  ปฏิบัติงานภาคสนาม     2(0-6-3) 
   Filed work 
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 06-000-010  การติดตามพฤติกรรมการทำงาน   2(0-6-3) 
   Job Shadowing 
 06-000-011  การฝึกเฉพาะตำแหนง่     3(0-16-8) 
   Practicum 
 06-000-012  การฝึกปฏิบัติจริงภายหลังสำเรจ็การเรียนทฤษฎี  6 (0-40-0) 
   Post-course Internship 
 

3.  หมวดวิชาเลือกเสรี 6 หน่วยกิต 
     ให้เลือกศึกษาจากรายวิชาที่เปิดสอนในหลักสูตรมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี โดยไม่ซ้ำกับ
รายวิชาที่ศึกษามาแล้ว และต้องไม่เป็นรายวิชาที่กำหนดให้ศึกษาโดยไม่นับหน่วยกิต โดยได้รับความเห็นชอบ
จากอาจารย์ที่ปรึกษา  
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หลักสูตรศึกษาศาสตรบัณฑิต 
 
 
 
 
 

สาขาวิชาการศึกษาปฐมวัย (4 ปี) 
(หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2563) 

 
 
 
 
 

คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 
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1.1 หลักสูตร 

1.1.1 จำนวนหน่วยกิต รวมตลอดหลกัสูตร  137  หน่วยกิต 
1.1.2 โครงสร้างหลักสูตร   
 

        1. หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป                    30    หน่วยกิต 
  1.1  กลุ่มคุณค่าแหง่ชีวิตและหน้าทีพ่ลเมือง     7    หน่วยกิต 
        สงัคมศาสตร ์       3    หน่วยกิต 
        มนุษย์ศาสตร ์       3    หน่วยกิต 
        พลศึกษาและนันทนาการ      1    หน่วยกิต 
  1.2  กลุ่มภาษาและการสื่อสาร    12    หน่วยกิต 
        ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสาร      6    หน่วยกิต 
        ภาษาเพิ่มเตมิ       6    หน่วยกิต 
  1.3  กลุ่มวิทยาศาสตรเ์ทคโนโลยีและนวัตกรรม    6    หน่วยกิต 
        เทคโนโลยสีารสนเทศ      3    หน่วยกิต 
        วิทยาศาสตร์ คณิตศาสตร์ และนวัตกรรม    3    หน่วยกิต 
  1.4  กลุ่มบูรณาการและศาสตรผ์ู้ประกอบการ    5    หน่วยกิต 
        บรูณาการและศาสตร์ผูป้ระกอบการ     5    หน่วยกิต 
   2. หมวดวิชาเฉพาะ                 101    หน่วยกิต 
 2.1 กลุม่วิชาชีพครู                      34    หน่วยกิต 
                     2.1.1  รายวิชาภาคทฤษฎีและภาคปฎิบัติ                    22         หน่วยกิต 
                     2.1.5  รายวิชาการปฏิบัติการสอนในสถานศึกษา           12         หน่วยกิต 
                2.2  กลุ่มวิชาเอก                                                     67         หน่วยกิต 
       2.2.1  รายวิชาบังคับ                                46    หน่วยกิต 

     2.2.2  รายวิชาเลือก                    21    หน่วยกิต 
     
 3. หมวดวิชาเลือกเสรี                                6    หน่วยกิต 
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รายวิชา 
1.  หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป 30   หน่วยกิต 
     1.1  กลุ่มคุณคา่แห่งชีวิตและหน้าท่ีพลเมือง ไม่น้อยกว่า 7  หน่วยกิต  
          1.1.1 รายวิชาสังคมศาสตร์ ให้เลือกศึกษาไม่น้อยกว่า 3 หน่วยกิต จากรายวิชาต่อไปนี ้
 01-110-012     ปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงเพือ่การพัฒนาทีย่ั่งยืน                     3(3-0-6)                               
                              Sufficiency Economy for Sustainable Development 
          01-110-021      ชีวิตในสังคมพหุวัฒนธรรม                                                    3(3-0-6) 
                              Life in Multicultural Society 
          01-110-022      มองสังคมอย่างนักวิจัย                                           3(3-0-6) 

          Sociological Perspective as a Researcher 
 

          1.1.2 รายวิชามนุษยศาสตร์ ให้เลือกศึกษาไม่น้อยกว่า 3 หน่วยกิต จากรายวิชาต่อไปนี ้
          01-210-017      การค้นคว้าและการเขียนรายงานเชิงวิชาการ                       3(3-0-6) 
                             Searching and Academic Report Writing 
           01-210-021     การใช้เหตุผลและจริยธรรม                                                    3(3-0-6)  
                              Reasoning and Ethics 
           01-210-023     มหัศจรรย์แหง่รัก                                                                3(3-0-6) 
                              Miracle of Love 
 
          1.1.3 รายวิชาพลศึกษาและนันทนาการ ให้เลือกศึกษาไม่น้อยกว่า 1 หน่วยกิต             
จากรายวิชาต่อไปนี ้
           01-610-003   นันทนาการ                    1(0-2-1) 
           Recreation 
          01-610-014    ทกัษะกีฬาเพื่อสุขภาพ               1(0-2-1)
 Sports Skill for health  
 
     1.2  กลุ่มภาษาและการสื่อสารไม่น้อยกว่า  12  หน่วยกิต   
          1.2.1 รายวิชาภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสาร จำนวน 6 หน่วยกิต ให้ศึกษาจากรายวิชาต่อไปนี ้
 01-320-001    ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสาร 1              3(2-2-5) 
                              English for Communication 1 
          01-320-002    ภาษาอังกฤษเพื่อการสื่อสาร 2                                        3(2-2-5) 
           English for Communication 2 
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          1.2.2 รายวิชาภาษาเพ่ิมเติม ให้เลือกศึกษาไมน่้อยกว่า 6 หน่วยกิต จากรายวิชาต่อไปนี ้
           01-310-001     ภาษาไทยเพือ่การสื่อสาร                                                       3(3-0-6) 
                              Thai for Communication 
            01-310-014     วาทศิลป์เพือ่ความสำเร็จ                                                       3(3-0-6) 
                               Art of Speaking for Success 
 
          01-310-016     ภาษาไทยเพือ่การนำเสนองานแบบมืออาชีพ                                3(3-0-6) 
                              Thai for Professional Presentation                        
         01-320-005     ภาษาอังกฤษเพื่อการสมัครงาน                                              3(2-2-5) 
                               English for Job Application 
          01-320-010     ภาษาอังกฤษเพื่อการทดสอบ                                                 3(2-2-5) 
                               English for Standardized Tests 
           01-330-001      ภาษาจีนพื้นฐาน                                                                3(3-0-6) 
                               Basic Chinese           
           01-330-006      ภาษาญี่ปุ่นพื้นฐาน                                                             3(3-0-6) 
                               Basic Japanese      
 
     1.3  กลุ่มวิทยาศาสตร์เทคโนโลยีและนวัตกรรม ไม่น้อยกว่า 6 หน่วยกิต 
           1.3.1 รายวิชาเทคโนโลยีสารสนเทศ ให้เลือก 1 รายวิชา จำนวน 3 หน่วยกิต จากรายวิชา
ต่อไปนี้ 
 09-000-001 ทักษะการใช้คอมพิวเตอร์และเทคโนโลยีสารสนเทศ            3(2-2-5) 
   Computer and Information Technology Skills 
            09-000-002      การใช้งานโปรแกรมสำเร็จรูปเพื่องานมัลตมิีเดีย                           3(2-2-5) 
                                Program Package for Multimedia 
            09-000-003      เทคโนโลยสีารสนเทศเพื่อการตัดสินใจ                                      3(2-2-5) 

                                Information Technology for Decision Making 
          1.3.2 รายวิชาวิทยาศาสตร์ คณิตศาสตร์ และนวัตกรรม ให้เลือกศึกษาไม่น้อยกว่า            
3 หน่วยกิต จากรายวิชาต่อไปนี ้
   09-121-001  สถิติในชีวิตประจำวัน               3(2-2-5)  
   Statistical in Daily Life  
          09-311-051   ชีวิตกับสิ่งแวดล้อม                                                             3(3-0-6) 

            Life and Environment 
            09-410-002   วิทยาศาสตร์เพื่อชีวิต                                                           3(3-0-6) 
                               Sciences for Life 
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    1.4  กลุ่มบูรณาการและศาสตรผ์ู้ประกอบการ  ไม่น้อยกว่า 5  หน่วยกิต   
          1.4.1  บูรณาการและศาสตร์ผู้ประกอบการ  ให้เลอืกศึกษาจากรายวิชาต่อไปนี้   
          00-100-101     อัตลักษณ์แหง่ราชมงคลธัญบรุ ี                                               2(0-4-2) 
                               RMUTT Identity 
          00-100-201      มหาวิทยาลัยสีเขียว                                                           1(0-2-1) 
                               Green University 
          00-100-202     การคิดเชิงออกแบบ                                                            1(0-2-1) 
                               Design Thinking 
          00-100-301      ความเป็นผูป้ระกอบการ                                                      1(0-2-1) 
                               Entrepreneurship 
          และสามารถเลือกศึกษาเพ่ิมเติมได้จากรายวิชาตอ่ไปนี้ 
           00-100-302   นวัตกรรมเพื่อชุมชน                                                            3(1-4-4) 
                              Innovation for the Community 
            09-090-013  การจัดการสารสนเทศเพื่อผูป้ระกอบการ                                    3(2-2-5) 
                              Information Management for Entrepreneur 
 
2. หมวดวิชาเฉพาะ         101     หน่วยกิต 
    2.1 กลุ่มวิชาชีพครู       34      หน่วยกิต   
         2.1.1 รายวิชาภาคทฤษฎี และปฏิบัติ 22  หน่วยกติ  ให้ศึกษาจากรายวิชาต่อไปนี ้
          02-111-101    จิตวิทยาสำหรับวิชาชีพครู                                                      3(2-2-5) 

         Psychology for Professional Teachers  
          02-121-101    บริบททางการศึกษาและการประกนัคุณภาพการศึกษา                    3(2-2-5) 
                              Educational Context and Education Quality Assurance 
          02-131-301    การวัดและประเมินผลการเรียนรู้                                              3(2-2-5) 

         Learning Measurement and Evaluation 
          02-132-301    การวิจัยสำหรบัวิชาชีพครู                          3(2-2-5) 
           Research for Teaching Profession  
          02-141-201  การพัฒนานวัตกรรมหลกัสูตร                                                 3(2-2-5) 

         Curriculum Innovation Development   
          02-142-305    การพัฒนานวัตกรรมการจัดการเรยีนรู้                                       3(2-2-5) 

         Development of Innovation for Learning Management   
           02-143-201     จิตวิญญาณและการพฒันาวิชาชีพครู                                             2(1-2-3) 
                              Spirit and Development of Teaching Development 
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          02-311-101     สื่อและเทคโนโลยเีพื่อการเรียนรู้                                             2(1-2-3) 
          Media and Technology for Learning 

        
   2.1.2  รายวิชาการปฏิบัติการสอนในสถานศึกษา 12 หน่วยกิต ให้ศึกษาจากรายวิชาต่อไปนี ้
           02-142-101     การปฏิบัติการสอน 1                                                         2(0-8-0) 
            Professional Teaching Experience 1     
           02-142-202     การปฏิบัติการสอน 2                                                         2(0-8-0) 
             Professional Teaching Experience 2   
           02-142-304     การปฏิบัติการสอน 3                                                         2(0-8-0) 
             Professional Teaching Experience 3 
           02-142-407     การปฏิบัติการสอน 4                                                        6(0-40-0) 
                      Professional Teaching Experience 4 
 
 
 2.2 กลุ่มวิชาเอก           67  หน่วยกิต   
     2.2.1 รายวิชาบังคับ  46  หน่วยกิต  ให้ศึกษาจากรายวิชาต่อไปนี ้
           06-321-102     โภชนาการและการจัดบริการอาหารสำหรับเด็กปฐมวัย                  3(1-4-4) 
                                Nutrition and Food Service for Kindergartens 
           06-321-201     การคิดของเด็กปฐมวัย                                       3(2-3-5) 
   Young Children, s Thinking             
           06-321-303     คหกรรมศาสตร์กับการพฒันาเดก็ปฐมวัย                                  3(2-2-5) 
                                Home Economics with young children Development  
           06-322-104     ดนตรีและกิจกรรมเคลื่อนไหวสำหรบัเด็กปฐมวัย                          3(1-4-4) 
                               Music and Movement Activities for Young Children                  
           06-322-203     การเล่นสำหรบัเด็กปฐมวัย                                                   3(2-2-5) 

                     Play for Young Children             
           06-323-101  จิตวิทยาพัฒนาการและการอบรมเลี้ยงดเูด็กปฐมวัย                      3(2-2-5) 
                Psychology Development and Young Child Care 
           06-323-102  สุขภาพพลานามัยสำหรับเด็กปฐมวัย                                        3(2-2-5) 

                     Health for Young Children 
           06-323-303 ครอบครัวและชุมชนกับการพฒันาเด็กปฐมวัย                             3(2-2-5) 
                Community and Young Children Development 
           06-324-202 ภาษาและการรูห้นังสือสำหรับเด็กปฐมวัย                                  3(2-2-5)  

                Language and Literacy for Young Children            
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           06-324-301 หลักสูตรการศึกษาปฐมวัย                                                    3(3-0-6) 
                Early Childhood Curriculum                   
           06-324-305 การจัดประสบการณ์การเรียนรูส้ำหรับเด็กปฐมวัย                        3(2-3-5) 
                Provision of Experiences for Young Children 
           06-324-307 การศึกษาเด็กพเิศษ                                                            3(2-2-5) 
                Education for Exceptional Children    
           06-324-408 แผนงานพิเศษด้านการศึกษาปฐมวัย                                        3(3-0-6)     
                      Special Project in Early Childhood Education 
           06-325-301 การบริหารสถานศึกษาระดับปฐมวัย                                        3(3-0-6)         
             Administration for Early Childhood Education  
           06-325-302 ภาษาอังกฤษสำหรบัครปูฐมวัย                                               3(2-2-5) 
                      English for Young Children Teachers 
           06-325-403 สัมมนาการศึกษาปฐมวัย                                                     1(0-2-1) 
                      Seminar in Early Childhood Education   
         
 
 
2.2.2 รายวิชาเลือก 21 หน่วยกิต ให้ศึกษาจากรายวิชาตอ่ไปนี้ 
           06-321-204    การจัดสภาพแวดล้อมเพื่อพัฒนาเด็กปฐมวัย                                3(2-2-5) 
                               Ecology Arrangement for Young Children Development 
           06-321-005     ผลิตภัณฑ์ของเล่นเพื่อพฒันาเด็ก                                            3(1-4-4) 
                               Toy Products for Child Development 
           06-322-101     ศิลปะสำหรับเดก็ปฐมวัย                                                      3(1-4-4) 

                     Arts for young children 
           06-322-202     นิทานสำหรับเด็กปฐมวัย                                                     3(2-2-5) 
                               Storytelling for Young Children 
           06-323-204     ความเป็นครูและบทบาทผู้ปกครองกับการพฒันาเด็กปฐมวัย            3(2-2-5) 
                               Teacher and Parental of Early Childhood Development                  
           06-324-203     คณิตศาสตร์และวิทยาศาสตร์สำหรบัเด็กปฐมวัย                          3(2-3-5) 
                                Mathematics and Science for Young Children  
           06-324-306      มิติสัมพันธ์สื่อการเรียนรู้สำหรบัเด็กปฐมวัย                               3(1-4-4) 
                                Relational dimension learning Materials for early children 
           06-324-404      นวัตกรรมและเทคโนโลยีดิจิทัลเพื่อพัฒนาเด็กปฐมวัย                   3(1-4-4) 
                                 Innovation and Technology Digital for Young Children 
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           06-324-009      การพฒันาสือ่คอมพิวเตอร์มลัติมเีดียเพื่อพฒันาเดก็ปฐมวัย             3(1-4-4) 
                                Computer Multimedia Program Development 
                                for Young Children 
           06-325-303      ทักษะชีวิตเพื่อความสำเรจ็ในอาชีพครูปฐมวัย                            3(2-2-5) 
                                Life Skill for Vocational Success in Career 

            Young Children Teachers  
 
 
3.  หมวดวิชาเลือกเสรี 6 หน่วยกิต 
     ให้เลือกเรียนรายวิชาที่เปิดสอนในหลักสูตรระดับปริญญาตรี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 
โดยไม่ซ้ำกับรายวิชาที่เรียนมาแล้ว และต้องไม่เป็นรายวิชาที่กำหนดให้เรียนโดยไม่นับหน่วยกิต   
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



~ 129 ~ 
 

 

ปฏิทินการปฏิบัติงาน ประจำปีการศึกษา 2563 
ฝ่ายพัฒนานักศึกษาคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  มหาวิทยาลัยเทคโนโลยรีาชมงคลธัญบุร ี

 

เดือน/ปี  โครงการ/กิจกรรม สถานท่ีดำเนินการ ผู้รับผิดชอบ 

ม.ค.63 15 ทำบุญตักบาตรวันขึ้นปีใหม่ 2563 คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
หน.แผนกศิลปวัฒนธรรม 
หน.แผนกกิจกรรม/สโมสรนักศึกษา  

ก.พ.63 15 เดินการกุศล “ราชมงคลธัญบุรีสัมพันธ์  ครั้งที่ 20” ลานอนันต์รังสรรค์ มทร.ธัญบุรี หน.แผนกกีฬาและนันทนาการ 
หน.แผนกกิจกรรม/สโมสรนักศึกษา   

มี.ค.63 

5 เลือกตั้งสภานักศึกษา และองค์การนักศึกษา  
นายกสโมสรนักศึกษา 

คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ หัวหน้าแผนกกิจกรรม 
สโมสรนักศึกษา 

6-10 โครงการเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์กับวัฒนธรรมไทย ณ Central Festival Eastiville หน.แผนกศิลปวัฒนธรรม 

20 โครงการน้อง-พี่สัมพันธ์ บายเนียร์ หอประชุม มทร.ธัญุบุรี หน.แผนกกิจกรรม 
สโมสรนักศึกษาฯ   

เม.ย. 63  
30 - 2 

 

โครงการพัฒนาภาวะและบทบาทผู้นำนักศึกษาคณะ
เทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 

 

หัวหน้าแผนกกิจกรรม 
หัวหน้าแผนกศิลปะวัฒนธรรม 

พ.ค.63 

มิ.ย.63 

 โครงการประกวดผู้อัญเชิญตรามหาวิทยาลัย 
 

ห้องประชุมสงค์ธนาพิทักษ์ หน.แผนกศิลปวัฒนธรรม 
หน.แผนกกิจกรรม/สโมสรนักศึกษาฯ   

 อบรม Staff สันทนาการ คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ หน.แผนกกิจกรรม/สโมสรนักศึกษา  

6 ตรวจสุขภาพนักศึกษาใหม่ (คณะคหกรรมฯ)  
เวลา 13.00-16.00 น. 

โรงยิมมหาวิทยาลัยฯ หัวหน้าแผนกกิจกรรม 
สโมสรนักศึกษา 

6 จัดเก็บค่ากิจกรรม และวัดขนาดเสื้อนักศึกษาใหม่คณะ อาคาร 3 ชั้น 1                 
ห้องสโมสรนักศึกษา 

หัวหน้าแผนกกิจกรรม 
สโมสรนักศึกษา 

10 ปฐมนิเทศนักศึกษาใหม่ 2563 (มหาวิทยาลัย)  รุ่น 2 
(07.00 – 18.00 น.) 

หอประชุม มทร.ธัญบุรี หน.แผนกแนะแนว  
หน.แผนกกิจกรรม/สโมสรนักศึกษาฯ 

10 ปฐมนิเทศผู้ปกครองนักศึกษาใหม่คณะฯ 2563  
(เวลา 09.00-12.00 น.) 

ห้องประชุมสงค์ธนาพิทักษ์ หน.แผนกแนะแนว  
หน.แผนกกิจกรรม/สโมสรนักศึกษาฯ 

11 ปฐมนิเทศนักศึกษาใหม่คณะฯ 2563  
(เวลา 07.00-18.00 น.) 

ห้องประชุมสงค์ธนาพิทักษ์ หน.แผนกแนะแนว  
หน.แผนกกิจกรรม/สโมสรนักศึกษาฯ 

12 เตรียมความพร้อมนักศึกษาใหม่ของ 3 สาขาวิชาฯ คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ หัวหน้าสาขาวิชาฯ / สโมสรนักศึกษา 

18 ไหว้ครูมหาวิทยาลัยฯ และพิธีบายศรี หอประชุม มทร.ธัญบุรี หน.แผนกศิลปวัฒนธรรม 
หน.แผนกกิจกรรม/สโมสรนักศึกษาฯ   

19 ตักบาตรรับน้องใหม่ 2563  ลานอนันตรังสรรค์ หน.แผนกศิลปวัฒนธรรม 
หน.แผนกกิจกรรม/สโมสรนักศึกษาฯ   

20-21 โครงการประกวด Freshy boy & girl 2020 
(คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์) 

ห้องประชุมสงค์ธนาพิทักษ์ 
มทร.ธัญบุรี และวิคตอเรีย 

หน.แผนกศิลปวัฒนธรรม 
หน.แผนกกิจกรรม/สโมสรนักศึกษา  
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เดือน/ปี  โครงการ/กิจกรรม สถานท่ีดำเนินการ ผู้รับผิดชอบ 

มิ.ย.63 

25 ไหว้ครูคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
ห้องประชุมสงค์ธนาพิทักษ์ 

หน.แผนกศิลปวัฒนธรรม 
หน.แผนกกิจกรรม/สโมสรนักศึกษา  

27 
 กีฬา Freshy day  2019  (มหาวิทยาลัย) มทร.ธัญบุรี 

หน.แผนกกีฬา หน.แผนกกิจกรรม/
สโมสรนักศึกษาฯ  

21 โครงการสามัคคีร่วมใจ สร้างสายใยพี่น้อง  เข้าช่อที่46    
       

คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ หน.แผนกศิลปวัฒนธรรม 
หน.แผนกกิจกรรม/โมสรนักศึกษาฯ 

 
 
 

ก.ค.63 

1-2 เปิดโลกกิจกรรมนักศึกษา  (สมัครชมรม) ห้องประชุมสงค์ธนาพิทักษ์ หัวหน้าแผนกกิจกรรม 

 
โครงการ Freshy  night 2020 (มหาวิทยาลัย) 
 

หอประชุม มทร.ธัญบุรี หัวหน้าแผนกกิจกรรม 
สโมสรนักศึกษา 

3 โครงการแห่เทียนพรรษา  คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ หน.แผนกศิลปวัฒนธรรม 
หน.แผนกกิจกรรม/สโมสรนักศึกษา 

ส.ค.63 

 โครงการแสดงความยินดีพี่บัณฑิต 
(ฝึกซ้อมย่อยของคณะฯ) 

อาคาร 4 ชั้น 5 ตึกพวงชมพู   
คณะ เทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 

หัวหน้าแผนกกิจกรรม 
สโมสรนักศึกษาฯ   

17-19 พระราชทานปริญญาบัตร  ปีการศึกษา 2562 หอประชุม มทร.ธัญบุรี หัวหน้าแผนกกิจกรรม 
สโมสรนักศึกษา 

 โครงการรับ-ส่งเสด็จ 
 

หอประชุม มทร.ธัญบุรี หัวหน้าแผนกกิจกรรม 
สโมสรนักศึกษาฯ  

ก.ย.63  กีฬาพวงชมพูเกมส์ โรงยิมเนเซียม มทร.ธัญบุรี หน.แผนกกีฬาและนันทนาการ 
หน.แผนกกิจกรรม/สโมสรนักศึกษา   

พ.ย.63  กิจกรรมสืบสานประเพณีลอยกระทง 
มหาวิทยาลัยฯ หน.แผนกศิลปวัฒนธรรม 

หน.แผนกกิจกรรม/สโมสรนักศึกษา   

ธ.ค.63 
 กีฬาบัวน้ำเงินเกมส์ ครั้งที่ 28 สนามกีฬา มทร.ธัญบุรี หน.แผนกกีฬาและนันทนาการ 

หน.แผนกกิจกรรม/สโมสรนักศึกษา  

 โครงการสวัสดิการกองเชียร์ ผู้นำเชียร์ ขบวนพาเหรด สนามกีฬา มทร.ธัญบุรี หน.แผนกกีฬาและนันทนาการ 
หน.แผนกกิจกรรม/สโมสรนักศึกษา  

 

หมายเหตุ : โครงการ/กิจกรรมต่างๆ อาจมีการเปลี่ยนแปลงวันเวลาและสถานที่ตามความเหมาะสม 
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ช่องทางการรับบริการข้อมูล 

 ข่าวสารคณะเทคโนโลยีคหกรรรมศาสตร์ 

1. www.het.rmutt.ac.th 
2. www.facebook.com 

- Fan page คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  
(Home Economics Technology, RMUTT) 

- Fan page ฝ่ายพัฒนานักศึกษา  
(ฝ่ายพัฒนานักศึกษาคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มทร.ธัญบุรี) 

- Fan page ฝ่ายวิชาการและวิจัย 

(แผนกทะเบียนและวัดผล คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์) 
(แผนกสหกิจศึกษาและฝึกงาน คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

http://www.het.rmutt.ac.th/
http://www.facebook.com/


~ 132 ~ 
 

 

 
 


